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TOP DEPART :
2025 DEMARRE!

Cheres Clientes, Chers Clients,

2024 vient juste de s'ache-
ver... Il ne nous reste donc plus
qu’'a vous souhaiter une excel-
lente nouvelle année. Difficile
aujourd’hui de prédire ce qu'il
se passera tant ces derniers
temps nous ont réservé bien des
surprises... !

Deux choses sont certaines et
invariables : notre engagement
pour notre métier et notre soif
de passer ces douze prochains
mois a vos cotés. Vous pour-
rez toujours compter sur notre
accompagnement, quels que
soient les circonstances et les
aléas.

D’ailleurs, pour commencer |'an-
née du bon pied (et peut-étre
compenser les exceés de la fin
d'année !), que pensez-vous de
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mettre le sans alcool a I'honneur
sur vos cartes ? Nous le savons,
le Dry January gagne en puis-
sance et devient peu a peu une
véritable tendance. Nombre de
consommateurs réduisent voire
stoppent leur consommation
d'alcool pendant tout le mois
de janvier. C'est le moment ou
jamais d’enrichir votre offre
de softs : mocktails, petits jus,
bieres 0°, limonades, sodas,
lattes et chocolats... Vous avez
I'embarras du choix pour réin-
venter votre offre en version
consommation responsable !

Bon début d'année a tous et a
tres vite.
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Festival Bacchus a la neige
Crest-Voland

Arc 1950 : Freeride Week

Franglish Comedy Festival
Méribel

FEVRIER

Semaine Glisse'Z
Albiez-Montrond

Xplore Alpes Festival
Les Saisies

Snowpark Contest
Val-d'lsere

Saint-Valentin



MOV NAE Collaborateur

Manu
RESPONSARBLE DE SECTEUR

Ton parcours

Je m'appelle Emmanuel VINIT, je suis né le 02/08/1987, originaire de St-
Jean de Maurienne, aprés mon service militaire, je suis rentré dans une
société de vente de fruits et Ilégumes, puis j'ai tenu un bar pendant vingt
ans. J'al ensuite été embauché au sein des établissements HYBORD. Dans
un premier temps comme responsable de dép6t a St-Jean de Maurienne
puis récemment comme commercial.

Les avantages du métier

Une certaine autonomie dans notre travail et le fait de travailler avec une
équipe trés motivée au sein du secteur de la Maurienne avec Mathieu et
Eddy.

Les Inconvénients
Pour l'instant, je n'en vois pas hormis peut-étre la concurrence tres agres-
sive sur nos secteurs.

Meilleur moment de la journée

Quand je pars de mon domicile le matin surtout en ce moment, il fait
encore nuit. Un petit café de bonne heure avec les potes et c'est parti pour
une belle journée de travail.

Cite nous:

Une boisson : Le café (je suis un trés grand consommateur !)

Une activité : Beaucoup de temps passé autour des terrains de sport
pour accompagner mes enfants et un peu de salle de sport pour se

HYBORD en 3 mots: maintenir en forme.

Proximite Un endroit ot tu aimes aller : Toujours a fond, on ne lache rien !

Cohésion Une musique préférée : Pas vraiment de musique préférée, jaime

Convivialité tous les styles de musique, en ce moment j'écoute Santa Recom-
mence Moi.

Le conseiller commercial hors domicile (HD) itinérant est un commercial de terrain,
qui va a la rencontre des clients de I'entreprises en vue de développer les ventes et
CONSEILLER de fidéliser les clients. Métier de contact, ou la relation client et le sens commercial

COMME RCI AL sont primordiaux, son role est essentiel pour I'image de I'entreprise, la fidélisation
de la clientéle et la rentabilité de la société.

ITINERANT




PORTRAIT

NOTRE HISTOIRE

Situé au coeur de Chénas, la Cave de Chateau de
Chénas était autrefois appelée « Fief du Chas-
signol » au XVIle siécle, et appartenait a une
famille noble. De I'ancien chateau subsiste I'im-
pressionnante cave voutée de 560m?2 et de 56m de
long. C'est I'une des plus grandes caves du beau-
jolais avec une capacité de stockage de 900h],
soit environ 120 000 bouteilles. Le Chéateau a été
construit plus tard, en 1821, par la famille de la
Hante (amis proches du célébre poete francais
Lamartine), sous inspiration de I'architecture des
villas romaines.

En 1934, un groupe de vignerons de la région
achete le domaine et crée la Coopérative avec
5ha de vignes a I'époque. Aujourd’hui, 80 vigne-
rons participent toujours a ce projet, avec 180 ha
de vignes réparties dans les prestigieux crus du
Beaujolais. Depuis, la Cave du Chateau de Ché-
nas a gardé son héritage et propose des vins de
propriété qualitatifs, a la fois expressif et excep-
tionnels.

NOTRE CAVE

La vinification traditionnelle du Beaujolais est
unique et emblématique dans la région. Elle
consiste en une macération semi-carbonique.
Les grappes sont vendangées a la main puis

Cave Du Chateau De Cheénas

SE FORMER POUR VOUS APPORTER NOTRE EXPERTISE
les équipes commerciales de Hybord et Caves du Mont ont eu l'oppor-

tunité de visiter le vignoble du Chateau de Chénas.

mises en cuve en grappe entiére sans égrappage
afin de préserver l'intégrité des baies, ce qui libere
couleur et tanins. Dans le beaujolais, la cuve n'est
pas hermétiquement fermée une fois remplie. Les
Vignerons laissent la fermentation se dérouler
naturellement sans ajout de gaz carbonique.

BEAUJOLAIS

Le climat est tempéré (moyenne de 11,3°) avec une
grande différence de température entre 1 'été et
I'hiver. Les collines du Haut-Beaujolais, dont le
point culminant est a 1000 m, abrite les vignes
tandis que la Sadne joue un role de régulateur
lorsque que les températures sont élevées. Les
vents d'ouest dominants assechent les versants
ouest et réchauffent I'atmospheére lorsqu'ils des-
cendent sur les versants est.

Les coteaux (jusqu'a 60%), orientés principale-
ment a l'est et au sud, bénéficient d'un ensoleil-
lement et d'une luminosité optimum.

Les 2 cépages principaux sont : 98% Gamay (plus
grande région de Gamay au monde) et 2% Char-
donnay.
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602427

AOC Fleurie
Caeur de granit
Cave du Chateau

de Chénas
75cl

603018

AOC Juliénas
Ceeur de granit
Cave du Chateau

de Chénas
75cl

FLM o A

JELiEsAS

602431

AOP Beaujolais
La rose Pourpre
75c¢l



NOUVEAUTES

85733 86805 86806

Cidre Bio Cidre Sistr Brut Cidre Sistr Doux

clémentine Cuvée Manon Cuvée Elise

passion citron 75¢IVC © 75¢1VC O
EHA FT—G'DHE Mama Fruita

33cl VP 86807

Cidre Sistr Brut

Cuvee Manon
30L

BI0L0GIOUE

THES B INFUSIONS

Baronny's

——

86056

Crodino
. . . 17,5¢l VP
87833 The Noir - myrtille, poire

87831 The Noir - sapin
87832 The Vert & Blanc - citron, menthe, zeste d'orange
87835 Tisane Du Randonneur - génépi, tilleul, fleur d'oranger
87834 Tisane Retour De Piste - poire, pomme, framboise, papaye, hibiscus

87836 Tisane Veillée Montagnard - pomme, mélange de plante, citronnelle, vanille, miel

WS ALCo
o 0,

Boite 20 sachets Dans La Limite De 20+4 Par Etablissement

£ B L
7 - %

87854 87853 87855 91878 91880 91879

Vodka Guillotine Rhum Savana 5 ans Gin Anae Bio Rhum Bumbu Rhum Bumbu Cream Rhum Bumbu X0
40° 43° 40° 40° 15° 40°

70cl 70cl 70cl 70cl 70cl 70cl

P.5



OFFRE DE LANCEMENT

5+1

EN FEVRIER

87851
Rhum Embargo

Anejo Blanco 40°
70cl VP

et I e M

IER T % %

600054
Whisky Bellevoye

Blanc 40°
70cl VP
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LACRORATE

—

87849
Gin Acrobate Bio
HEEE g g0

70cl VP L
EN BIB 4,5
EXISTE 87850
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600053
Whisky Bellevoye

Bleu 40°
70cl VP

600066

Whisky Bellevoye

Rouge 43°
70cl VP

EGRONI

Ingredients :

« f ghde gin LACROBATE.
+ 3 ¢l ltalian hitters.

» 3 ¢l de Vesmouih rowge.
» Qirange el glacens

Preparation :

U Versez les trods ingrddients
directement dans & vemre
préalablemant rempli de glagons

21 L werne de typee “lowball glass™
{petit veme) et “old fashicned®
fecairme sur be cockiail présent) es1
sical



FORMATION

SAUVETEUR
SECOURISTE
DU TRAVAIL

HYBORD DISTRIBUTION a mis l'accent sur le

secourisme cette année en faisant bénéficier
d'une formation de sauveteur secouriste du tra-

vail tous les membres du personnel.

BOVOLENTA FORMATION est intervenu sur
plusieurs jours afin de former tout le person-
nel. Bovolenta Formation est un réseau de for-
mateurs professionnels présent sur toute la
France. Pisteurs secouristes, pompiers, mili-
taires, infirmiers: ils illustrent leurs formations

avec leur expérience de terrain.

Vous souhaitez vous aussi former votre
personnel, contactez BOVOLENTA
FORMATION.

Organisme de Adaptd & votra Priésents dans
formation type d'octivitd toute ko France
cartifid

ﬂualiopl »

DADORISUS DBt
- l l."'llﬂ.lq‘ht PR TR

r G e R
== 11 e -

1

-- Bovolepta
.. formation

Contact: bovolenta-formation.fr
contact@bovolenta-formation.fr
06 68 97 06 54

P/



GRAIN

DE GLACE _’

LE ROSE DE L'HIVER

OSEZ BOIRE DU ROSE EN HIVER

GRAIN DE GLACE APPORTE UNE TOUCHE DE FRAICHEUR ET DE
LEGERETE MEME PENDANT LES MOIS LES PLUS FROIDS

LE SEUL ROSE VINIFIE

POUR ETRE CONSOMME EN HIVER :
Sélection parcellaire de grands terroirs de
Provence
Vendanges nocturnes pour préserver la
fraicheur des raisins
Sélection des jus a goutte et fermentation

" alcoolig z:a.;aible température

Cotes de Provence

Grain De Glace
®  75cl

80630

| Cotes de Provence
Grain De Glace
1,5L

82019

Cotes de Provence
Grain De Glace

3L

AIDE A LA VENTE

a
—
.-c.-.. -\..l..."l'.
=] - —_—
g "
% I."
e
e

AEAUE
AT AR 1S

Tl TR
LT ELLE » 3 7 TRENE BLAMTY
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“u;, RES VIGNERONS
LEo YVIGINERUIN

MOMENTS
DE DEGUSTATION

Grain de Glace est le compagnon idéal pour
accompagner vos repas festifs ou simplement
pour se détendre au coin du feu ou sur les
terrasses des pistes de ski. Servi frais a 10
degrés, Grain de Glace est conseillé a Uapéritif
ou pour accompagner des plats d’une grande
diversité : huitres charnues et iodées, plateaux
de coquillages, sushis, crevettes de
Madagascar, saumon gravelax mais aussi des
plats épicés.




Kuenmtz-Bas

La Maison KUENTZ-BAS est ar-
dente défenseuse et promotrice

de la viticulture alsacienne. Les
vignes sont cultivées en biodyna-
mie depuis 2004, dans le respect
de leurs spécificités et de la nature,
souveraine en terme de qualité. Cet
engagement a été pris pour resti-

(10,
118071
-
aTh B TEES 75¢l

CHAMPAGHE
YLURE A YhUR

@) Beaujolais
© Savoie
© Sud-Ouest

( Corse

(@ Languedoc Roussillon
(@ Vallée du Rhéne
(® Provence

@ Champagne O Jura
@ Vallée de la Loire @) Alsace
€@ Bourgogne © Bordeaux

EN

VINS

tuer avec générosité et justesse la
haute expression des terroirs de

I'Eichberg et du Pfersigberg. Les 6 6
. , , 75892 79228
vins sont élevés dans des foudres
de chéne plus que centenaires qui
permettent une micro-oxygénation
parfaite, ou en cuves inox pour pré-
server le fruit, selon les sélections. 75cl 75¢l
10) : p = 0ff\ )
: P A S
86008 119129
75c¢l
75c¢l

La Grande Réserve pré- cheeur. Ce champagne

sente une couleur jaune  évolue vers davantage

doré. de complexité et sur

une finale friande et des

Le nez rappelle des notes de mirabelle.

e

205041
Champagne
Devaux

Grande Réserve

aromes floraux associés
Aromes clés
fruits mrs, péche

a des notes fruitées
telles que la péche,
I'abricot... blanche,

mirabelle.
En bouche, finesse et

présence s'expriment en



86806 86805
85733
e uII"l;H F. T
. .
75¢lVC O i_ ! E ¥ 75¢lVC © 33clx 12 VP
= 4

Val=Rance

5266

5267

b 75¢lx12VC O s 75l x12VC O

33clx24VC © 33¢clx24 VC ©

ECLR m m

81788

79346 79343

75¢lx 6 VP

27.5clx 18 VP 27.5clx 18 VP
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{C) Verre consigné

EN JANVIER

N MG o
A

83806 "00" 84566 : | 84638

{
33clx 12 VP 27,5¢clx12 VP
33clx 24 VP
ABInBev Duvel
Auco
| CHOUFFES
82825 ;- 85632 é 85287
“ 3¢l x 24 VC O 33cl x 24 VP Ul  sox2vcO

. ﬁ
~ & : ———r—
W = = LT i Colf TRl I T =
1 CAISSE DE BADOIT 1 CAISSE DE BADOIT 1 cﬁ:ﬁi‘; I;EJ:?EE:IER
1L VC OFFERTE 50CL VC OFFERTE 1L VC OFFERTE
= €3
75955
1 —. — F—1
{ \
—
vian +r
2Vl i
evian “'fﬂll
76018 L J
4 33cI x20 VP @
2338 2339 2355 2340 2367 72322
100cl x 12 V€ O 100cl x 12 V€ © 50cIx20VC )  50cl x 20 VC (O 33cl x24 VC © 100cl x 12 V€ ©
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RETROUVEZ NOS X . . .
OUTILS D’AIDE 82867 Schorle Pomme Piquante Bio 83870 Schorle Orange Affriolante Bio

A LA VENTE [=i>d 82868 Schorle Pomme Tonique Bio 84613 Schorle Thé Chai LExtravagant Bio

Tr—— 82870 Schorle Rhubarbe Pimpante Bio 82869 Schorle Cassis Truculent Bio
POMME PIQUANTE i 84611 Schorle Citron Menthe Bio
CITRON MENTHE r o 82873 Schorle Citron Fringant Gingembre Bio ~ >°¢I*12VP@

CITRON GINGEMBRE
THE CHAI

JUS

=,
Pago
S

86911
Pago Oranges

Pressées
20cl x 24 VC O

86909
Pago Boisson

Ace
20cl x 24 V€ O

86907 86908
Pago Pommes Pago Cocktail
Pressées Tropical Abc

20cl x 24 VC O 20cl x 24 VC ©)

86910 86912
Pago Nect Pago Ananas
Abricot Abc

20cl x 24 V¢ O 20cl x 24 V€ O

P12 LE COMPTOIR HYBORD > N°19 JANVIER | FEVRIER 2025



{C) Verre consigné

SPIRITUEUX

BACARDI

© | s

G Porto Rico

76203

;
iz

s i

LT

Iﬂ 70cl

: =
: L B
N L
: i
: I
o :

' G Porto Rico .‘.l'gil_,
MCARN R 3081 : E@I -

: . L Ty
FUBEE LE
i = : =,
i B 70cl :
. | 75¢l
9 b=

‘ ’ Italie

83394

G\'\AGE Po S
%/

75cl

CAMPARI

‘ ’ Italie

86056

17,5¢cl x 24

La rrvar tinicyuicise:

80884

70cl

= LMDW

‘ ’ France

80693

70cl

=ik © 1 22579

70cl

an

é h-:-l Ecosse :

-

22761

70cl

‘ ’ France

85532

25cl x 24

P13



SPIRITUEUX

ARTONIC

0.
‘ ’ France

ALE 86924
H: Melonade
4 Artonic
l I I 12°
70cl

WS ALCp
o O(

I 1
| /]

\SE Ay 2
& ‘o, : &

WS ALCo
o 0

0.
‘ ’ France

86406 A
Fresh Bloom I§E
Artoni E
uto c i ;
0%
70cl
i

‘ ' France

86443
Verjus
Artonic
0%

75cl

....................................................................................................................................................................................................................................

WS ALCo
o o,

0.

‘ ’ France

= ]
- P ﬁi- 86407
Y - EE Glowing Swing
i Artonic
0%
- .J- 70cl

‘ ’ France

86408
Peppy Spice
Artonic

0%

70cl

ARTOMIC

‘ ’ France

86409
Bitter
Artonic
0%

70cl

~
45761
PET
Badoit Rouge
100cl x6

2427

PET Evian
150cl x6

79576
PET Volvic Juicy

Fraise
50cl x12

2630
PET Badoit

Verte
50cl x30

!
LK ad
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80118
PET Volvic Juicy

Exotique
50cl x12

74903
PET Volvic Zest

Citron
50cl x12



Champagne Jura Beaujolais Languedoc Roussillon
Vallée de la Loire Alsace Savoie Vallée du Rhone
Bourgogne Bordeaux Sud-Ouest Provence

Ve

°

604351 75532 T A 75564

Champagne AOC Lussac St Emilion E: AOC Lussac St Emilion
Brut Majeur

Ayala

75cl

Roc Giraudon i Roc Giraudon
75cl u 37,5¢l
- gy

DU 01 AU 14 FEVRIER 2025

-~
OFFRES PROMOS _
L @
™ SAINT-VALENTIN

AOP Beaujolais

. LAROSE
............................................................................................. POURPRE
1141 /! \
IGP Gascogne |
-
VILLA
o CHAMBRE
2 )
2?1634mpagne Brut D AMOUR
xelf"ier 602139

P15



2340

50cl x 20 VC ©

4 COCA-COLA CHERRY OU
COCA-COLA SANS SUCRES

1 FUZE TEA PECHE
O0U 1 FUZE TEA
MENTHE CITRON VERT
OFFERT

83551

33clx24VC ©

\ -
. w F‘l 4 L5
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2339

100cl x 12 VC ©

74218 84651

33cIx24VC © 25¢lx 24 VC ©




{C) Verre consigné

SPIRITUEUX

®

BACARDI / {

II F ‘ ' Italie
(ORRGE PO m . | 39763
N % | '
Q « '
+i L HER
+  100cl
|

100cl

39765

100cl

‘ ’ Italie

‘ ’ Italie

39764

100cl

SAIVTOVRS

* Angleterre ‘ ’ France ‘ ’ France ' Pologne
25522 85030 85031 79491 87176
100cl 70cl
70cl 70cl
toseeis 70el
Lo rowaar finieyuicisa E
4
é Etats-unis ‘ ’ France
; ' Pologne
| i Mark 81732 79016
R 77795
ﬁ 70cl 70cl
. 70cl

DIAGEO

i

-0
# _ 4 Ecosse
&

79426

e

70cl

70cl

-
# _ 4 Ccosse
&

83350

70cl

P17



SPIRITUEUX

L WEEETE f BERF R T

S Etats-Unis e Cuba e Cuba h-:-l Ecosse ‘ ’ France
22688 83798 83809 83077 25524
Bourbon Four Rhum Havana Ron Havana Whisky Aberlour Cointreau 40°
Roses 40° Club 3 ans 37.5° : Club Anejo : 10 ans Forest 40° 70cl
70cl 70cl Especial 70cl
: 37,5° :
70cl
I |
ARTONIC A a3 , ' NS ALCo

5

France o France o
° ° France

]
W o = u :
i E 5&69:24 ; g_ 5;64(:]6BI : r 3 86443
: Ai onade : A":S Ll § §E Verjus

roonlc o rtonic : ] x Artonic

12 0% : 0%

70cl i B nd = 75
‘&\,\\sa Aug o @"‘\SE Au Co, q&‘“\SE Ay co,

WS ALCg
RS o

: <
0. . 0o
‘ ’ France ‘ ’ France

WS ALCo
oF o,

0.

m— ]

‘ ’ France

[ -

7 u u
o P E 86407 E: 86408 86409
. E Glowing Swing E Peppy Spice Bitter
. ) Artonic d Artonic Artonic
0% : 0% 0%
PR Y : 2 700 70cl
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VENTES A EMPORTER

N
4

Y
2468 @ 2640

| 2491
PET Badoit Verte PET Badoit Verte : i PET Volvic
33cl x30 100cl x6 : r 1 50cl x24

3771 80077 80123
PET Coca Cola PET Coca Cola PET Coca Cola
50cl x24 Sans Sucres Cherry
50cl x12 50cl x12
]@
80202 80122 81621 87160
PET Sprite PET Fanta Orange PET Fuzetea PET Tropico
50cl x12 50cl x12 : Péche Intense Orange Ananas

40cl x12 40cl x12

P19



DESTOCKAGE

SPIRITUEUX

TOUTES LES INFOS SONT DISPONIBLES
AUPRES DE VOTRE COMMERCIAL

LT
1.1
LY
| ;
- L] J |

'E sumuv
B, BLACK BUS

THREm . % ol

N EKENTUCKY STRAIGHT

i[llIRBI]N |

'WHISKEY =

r&,l-.lrnr ..r'":‘_l"'-j Fohi
B— e g 4% vl =—

L e
L
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4
arrive ...

FAITES PETILLER VOTRE
SAISON AVEC NOTRE
BIERE DE PRINTEMPS I

FRAICHEUR,
CONVIVIATLITE, ET
SAVEURS RETROUVES I

b Eéns Q pr mmandef vgs Bleres de Prlnterrt
1| ﬁ Q,,?tf"? | voiréft mercnpl' 4 1 p

. i
R f. A *E-r_ A l::-. --l Q“I J e “' ‘._ ‘.h A . ﬁr f =




CHANGE DE LOOK !

CAMME SOFT

602621 Alpic Blonde Bio 5°
33cl VP x12

602622 Alpic Blanche Bio 5°
33cl VP x12

602620 Alpic Ambrée Bio 7°
33cl VP x12

602551 Alpic Cola Bio
33cl VP x12

603056 Alpic Thé Bio
33cl VP x12

603055 Alpic Limo Bio
33cl VP x12 602476 Fiit Alpic Bio Blonde 5°

30L

Biére fine et 1égére. Son entrée

en bouche sur le fruit frais suivie
d'une douce amertume enchante-
ra les plus fins palais.

602478 Fiit Alpic Bio Ambrée 7°
20L

Biere au caractére marqué. Sa lon-
gueur en bouche, et son amertume
et le fumé ravissent les amateurs
confirmés.

Biere au caractére marqué par les
malts torréfiés, son amertume et ses
notes de miel.

604310 Fit Alpic Bio IPA 6°

20L 7’ N

La spécificité de cette IPA est tirée de sa
fabrication, particulierement complexe,
ou un houblonnage a cru est effectué afin

602273 Sirop A|pic Menthe 602275 Sirop A|pic Fraise de combler la volatilité des aromes lors
602272 Sirop Alpic Grenadine 602276 Sirop Alpic Péche de la phase d’ébullition et d'intensifier
602274 Sirop Alpic Citron Spe 602277 Sirop Alpic Cassis ses saveurs, au nez et a la dégustation. La
sélection d’houblons provenant des Etats-
1L x6 Unis offre des notes d'agrumes et promet
Vendu uniquement en carton un véritable voyage sensoriel.
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ANIMATIONS BIERES

602478

ALPIC AMBREE BIO
70

Fiit de 20L
Biere Ambrée de
caractere grace aux

malts légerement
torréfié.
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