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03 & 04 La fête à Fafoué 
Méribel 

26 JUILLET AU 11 AOÛT 2024  

JEUX DE LA XXXIIIE OLYMPIADE 
Paris 

02 Journée internationale de la Bière

10 Fête du parc thermal 
Léchère-les-Bains 

18 & 19 Salon de l’Agriculture de Montagne 
Bourg Saint Maurice

30 > 1ER SEPT Martin Fourcade Nordic festival  
Annecy 

L’ÉTÉ DE TOUS  
LES RENDEZ-VOUS
Chères Clientes, Chers Clients, 

Nous y sommes, l’été est installé. Il ne 
vous reste plus qu’à sortir vos plus jolis 
parasols pour voir affluer les touristes 
et vacanciers en quête d’une terrasse 
accueillante et de bonnes boissons 
rafraîchissantes à siroter.

C’est le moment ou jamais de mettre en 
avant les incontournables des journées 
ensoleillées : des softs bien frappés, des 
petits jus gorgés de vitamines, des cock-

tails classiques ou inventifs ou encore 
des bières légères et aromatiques, parées 
de leur plus belle mousse... Votre inter-
locuteur.rice Hybord Distribution se fera 
un plaisir de vous accompagner pour 
donner à votre carte boissons toutes ses 
couleurs d’été !

Agenda
JUILLET

AOÛT

P.4 > Portrait 
   Brasserie Paulaner 

P.5 > Nouveautés  

P.6 >  Les promotions 
en  JUILLET 

P.14 >  Les promotions 
en  AOÛT 

P.22 >   ANIMATION BIÈRES 

P.3 > Portrait  
   Jean-Yves

02 Journée de l’Anisette

06 > 14 Jumping international 
Megève  

13 & 14 Les Fêtes de l’Edelweiss  
Bourg-Saint-Maurice   

10 > 13 Festival MUSILAC 
Aix-les-Bains
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Raconte nous...

Ton parcours :
J’ai commencé mon parcours en tant que 
chauffeur livreur chez Escande, puis j’ai eu 
l’honneur qu’une personne me donne ma 
chance pour gérer un hôtel bar restaurant à 
Albertville L’Oasis.
Le commerce me plaisait beaucoup, je suis ain-
si passé de l’autre coté en tant que commercial 
en CHR dans l’alimentaire : Chez Davigel Nestlé 
puis Pomona Passion-Froid.
Ensuite, un de mes collègue m’a contacté en 
me demandant si je voulais venir chez Hybord 
et intégrer l’équipe. Et me voilà depuis 2 ans.

Tes missions au quotidien : 
Satisfaire mes clients, leur apporter de la nou-
veauté, et être à l’écoute pour bien répondre à 
leur besoin. 

 PORTRAIT 

Jean-Yves 
RESPONSABLE  
DE SECTEUR 

Les avantages du métiers :
Être autonome, rencontrer des gens pas-
sionnés.

Les inconvénients : 
Les dépannages et ruptures.

Ce qui te motive à te lever tous les  
matins et venir travailler : 
Le café du matin avec mes collègues, puis 
partir sur la route pour visiter mes clients 
et nouveaux clients.

HYBORD en 3 mots : 
Ambiance, familial, réactivité. 

Le meilleur moment de la journée 
Quand mon fils me saute dans les bras le 
soir.

Agenda

Collaborateur

Cite nous : 

Une boisson :   
Du bon Champagne.

Une activité :   
Le sport en général et les voyages.

Une musique préférée :   
Sade Adu : The Sweetest Taboo. 
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LA FINE FLEUR DE LA BIÈRE 
MUNICHOISE

La loi allemande de la pureté de la bière est la 
plus ancienne loi alimentaire au monde. Au 
Moyen Âge, la bière était considérée comme 
une denrée alimentaire de base. C’est pourquoi 
les autorités compétentes ont souhaité mettre 
en place une réglementation afin d’améliorer la 
qualité de la bière. En 1453 fût édictée une or-
donnance de brassage suite aux rapports des 
médecins pendant des années concernant les 
effets négatifs sur la santé. Guillaume IV, duc de 
Bavière, a édicté le 23 avril 1516 la loi de pureté 
de la bière selon laquelle on utilise uniquement 
l’orge, le houblon et l’eau pour le brassage de la 
bière. Plus tard, on a également inclus la levure 
dans la loi.

UN BRASSAGE ALLIANT 
PASSION ET BON SENS

Des générations entières de maîtres brasseurs 
ont conjugué passion et expérience, temps, maî-
trise artisanale et savoir-faire pour réussir en 
380 ans à créer ce qui est aujourd’hui exporté 
avec succès dans de plus 70 pays : une bière de 
la plus haute qualité, au goût inimitable.

Pour brasser une bonne bière il faut avant tout 
de la patience. Le processus de fabrication est 
aujourd’hui bien sûr plus moderne qu’en 1634 ; 
nos maîtres brasseurs prennent cependant en-
core et toujours le temps de brasser selon la tra-
dition et de choisir les ingrédients avec soin. Car 
la recette est aussi simple que convaincante : 
plus les ingrédients sont fins, meilleure est la 
bière. C’est pourquoi les maîtres brasseurs Pau-
laner vérifient par exemple le houblon quand il 
est encore en culture en utilisant pour ce faire 
tous leurs sens et leur grande expérience.

SPECIALITÉS BRASSI-
COLES MUNICHOISES

Paulaner est la marque de bière munichoise n°1 
dans le monde et exporte le mode de vie bava-
rois unique dans le monde entier. Nos maîtres 
brasseurs brassent les spécialités de bière de-
puis 1634 avec beaucoup d’expérience, de dé-
vouement et de passion. Pureté et bon goût ne 
sont pas incompatibles :
nos maîtres brasseurs respectent strictement la 
loi bavaroise de pureté de la bière et créent un 
chef-d’oeuvre d’expériences gustatives.
Toutes les bières sont fabriquées à Munich et 
vendues dans plus de 70 pays.
Paulaner est la Weissbier (Blanche de Munich) 

n°1, la double bock n° 1 et la bière de l’Oktober-
fest n° 1 en Allemagne. Elle fait partie des six 
brasseries officielles autorisées à brasser et à 
servir de la bière à l’Oktoberfest de Munich.
Paulaner est synonyme de véritable plaisir de 
la bière.

Paulaner Brasserie Munichoise  

 PORTRAIT 
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 NOUVEAUTÉS 

présente

- Produit de France - 

L’Art du rhum arrangé, élaboré au 
coeur des Alpes, une fusion élégante 

de tradition et de terroir.
Les amateurs de spiritueux sont invités 
à découvrir une expérience gustative 
exceptionnelle avec le lancement du 
rhum Arrangés des Alpes, une création 

audacieuse mariant la richesse du 
rhum agricole de Marie Galante en 
Guadeloupe aux arômes distinctifs 

des fruits et plantes alpines.



P.6 LE COMPTOIR HYBORD > N°16 JUILLET | AOÛT 2024

EN JUILLET
VINS

8510
IGP Pays d’OC Chardonnay  
« Les Jamelles » Blanc 
TG 5,66 € HT 
Prix promo

4,70 € HT

1127
AOP Faugères « Les Moulins » 
Domaine Cottebrune Blanc
TG 9,19 € HT 
Prix promo

7,60 € HT

1209
AOP Haute Côtes de Beaune  
Domaine Nuiton Beaunoy Blanc
TG 10,99 € HT 
Prix promo

9,15 € HT

1126
AOP Faugères « Les Moulins » 
Domaine Cottebrune Rouge  
TG 9,19 € HT 
Prix promo

7,60 € HT

D’une jolie couleur dorée limpide, le 
vin dévoile des arômes d’abricot et de 
poire, des notes de noisette et de fleurs 
blanches et une finale légèrement 
beurrée. Le boisé se révèle subtilement 
grâce à des notes de marron glacé, tof-
fee et praliné auxquelles s’ajoute une 
note citronnée.
En bouche, c’est un vin complexe et 
très équilibré qui se distingue par sa 
grande fraîcheur, sa très belle minérali-
té et sa longue finale.

Sur de jolies notes de fruits à chair 
blanche et d’agrumes, ce vin d’une 
belle minéralité est salivant et gour-
mand.

Il accompagnera des poissons de 
roches juste grillés et des salades 
estivales.

Robe or pâle Le nez évoque l’amande 
grillée et les fruits à chair blanche La 
bouche se montre généreuse et gour-
mande.
Idéal sur des volailles en sauce, en 
accompagnement de poissons crus ou 
en sauce ainsi que sur des fromages 
comme le Bleu de Bresse.

Le nez présente des notes de fruits 
rouges croquants, appétissants. La 
bouche est ronde, souple et qui appelle 
la convivialité.

À accorder avec de la charcuterie, des
barbecues.
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EN JUILLET

  Verre consigné

5377
Orange Bio 

Le Prince 
33cl X 12 Vp 

5376
Tomate 
Le Prince 
33cl X 12 Vp 

5375
Abricot Bio
Le Prince 
33cl x 12 Vp 

5373
Pomme 
Poire Bio
Le Prince 
33cl x 12 Vp 

5374
Pomme Myrtille Bio

Le Prince 
33cl x 12 Vp 

5372
Pomme Bio

Le Prince 
33cl x 12 Vp 

1167
BIB 
Pomme Clair
Le Prince 
5l

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

5+1
+ 

10% DE REMISE

JUS

BIÈRES

2564
1664 
5,5°
33cl x 24 VC 

4+1 3+1 3+1

2+1

3+1 3+1 3+1

3+1

3+1

2565
1664 
Blanc 5°
33cl x 24 VR 

2011
Kronenbourg
4,2° 
25cl x 24 VC 

2776
San Miguel 
Fresca 4,4° 
33cl x 12 VP

2663
1664 
0,0°
33cl x 12 VP

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°
SANS ALCOOL

2454
Tourtel Twist 
Citron
27,5cl x 12 VP

1361
Corona Cero 
0,0°
33cl x 24 VP

747029
Brooklyn Defender 
IPA 5,5°
33cl x 24 VP

2020
1664 
5,5°
25cl x 24 VC 

NOUVEAUTÉ
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EN JUILLET
THÉS ET INFUSIONS

PRIX CHOC
0,19€ HT/SACHET

soit 4,80 € HT la boîte de 25 sachets

8244 
Thé Vert Baronny’s 
Gunpowder Diamant
x25 Sachets

8238
Infusion Baronny’s 
Camomille Diamant
x25 Sachets

741923
Infusion Baronny’s  
Verveine Diamant
x25 Sachets

EAUX

3 CAISSES DE PERRIER 
33CL VC ACHETÉES 

=
1 CAISSE DE VITTEL 

25CL VC OFFERTE

1090
Vittel
25cl x24 VC 

3+1

6134
Perrier
33cl x24 VC 

6384
San Pellegrino
75cl x12 VP 

SOFTS

PA
NACHAGE POSSIBLE

2+1

6312
Fanta 
Orange 
25cl x 24 VC  

6311
Sprite 
25cl x 24 VC  

6314
Tropico 
Original
25cl x 24 VC 

6248
Lipton 
Ice Tea Pêche
25cl x 24 VP

6001
Thomas Henry 
Tonic water
20cl x 24 VP

6003
Thomas Henry 
Ginger Beer
20cl x 24 VP

2+1 3+1 3+1
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EN JUILLET
SPIRITUEUX

9220
Campari 
25°
100cl

748538
Aperol
12,5°
100cl

Italie

Italie France

FranceFrance

9540
 Picon Bière 
18°
100cl

9568
Rhum  
3 Rivières 
Blanc 50°
100cl
 

9517
Rhum  
3 Rivières 
Ambré
40°
70cl

9473
Whisky 
Whyte&Mackay
40°
70cl

Ecosse

5+1 5+1

5+15+1

3+1

5+1

FranceFrance

REMISE AU COL

3,30€
HT

REMISE AU COL

3,30€
HT

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

9208
Lillet Rosé 17°
75cl 

9200
Lillet Blanc 17°
75cl

9209
Lillet Rouge17°
75cl

France

9570
Ricard
45°
100cl

10+2 3+1

9375
Malibu 
Coco
18°
70cl

740627
Gin Malfy 
Limone 
41°
70cl

740654
Gin Malfy 
Rosa 
41°
70cl

Italie Italie

3+1

9615
Vodka 
Wyborowa 
37,5°
70cl

Pologne
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SPIRITUEUX
EN JUILLET

3+1 3+1

3+1

5+1

5+1 5+1 5+1

5+1

702888
Rhum Bacardi  
Spiced 
40° 
70cl

9594
Tequila 
Camino Real 
35° 
70cl

9687
Vodka 
Eristoff 
37,5° 
70cl

9608
Vodka 
Grey Goose 
Original 
40° 
70cl

Porto Rico

Mexique Georgie

9025
Rhum Bacardi 
Carta Blanca
37,5°
70cl

9746
Rhum Bacardi 
Carta Oro
37,5°
70cl

Porto RicoPorto Rico

706154
Get Menthe 
Citron 
17.9°
70cl

France

France

9617
Gin Bombay 
Sapphire 
40°
70cl

Angleterre

3+1

9611
Gin 
Hendrick's 
41,4°
70cl

9560
Rhum Sailor 
Jerry 40°
70cl

9573
Whisky 
Monkey 
Shoulder 40°
70cl

Ecosse EcosseEtats-Unis

5+1 5+1
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SPIRITUEUX
EN JUILLET

France FranceREMISE AU COL

2,60€
HT

REMISE AU COL

3,00€
HT

3+1 3+1 3+19650
Whisky 
Clan Campbell
40°
70cl

9525
Rum Don Papa 
Baroko 
40° 
70cl

EcossePhilippines

9063
Marie Brizard  
Mint’s Vert 
15°
70cl

9053 
Marie Brizard  
White Mint’s 
20°
70cl

5+1

5+1

10169
Whisky Haig 
Club Clubman 
40°
70cl

9305
Jagermeister 
Liqueur Plantes 
35° 
70cl

10048
Bourbon Maker’s 
Mark 45°
70cl 

9722
Tequila Don 
Julio Bianco 
38°
70cl

Ecosse

Allemagne Etats-unis

Mexique

21 
BOUTEILLES
ACHETÉES

+ 
3 OFFERTES

9803
Smirnoff 
Ice 4°
27,5cl x 24

Russie

3+1 3+1

9536
PIMM'S 
25°
70cl

Angleterre

9630
Whisky 
J&B Rare
40°
70cl

Ecosse

6 BOUTEILLES 
ACHETÉES 

= 
6 SHOOTERS 

OFFERTS
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VENTES À EMPORTER
EN JUILLET

1232
PET Badoit 
Rouge
100cl x6

705666
PET Volvic 
Zest Fraise 
50cl x24

1238
PET Volvic 
Zest Citron 
50cl x24

6240
BTE Slim 
Coca Cola
33cl x24

6283
BTE Slim 
Coca Cola 
sans sucre
33cl x24

6252
BTE Slim 
Fanta Citron
33cl x24

740501
BTE Slim 
Tropico 
Tropical
33cl x24

6244
BTE Slim 
Fanta Orange
33cl x24

6245
BTE Slim 
Sprite
33cl x24

3+1 3+1

5342
PET Granini  
Nectar de 
Banane
100cl x6

5384
PET 
Granini  
Planteur
100CL X6

5387
PET 
Granini  
Sex on 
the Beach
100CL X6

5388
PET 
Granini  
Mojito
100cl x6

5292
PET 
Granini  
Maracuja 
Passion
100cl x6

5181
PET Granini  
Nectar de 
Citron Vert
100cl x6

5300
PET Granini  
Nectar de 
Goyave
100cl x6

5380
PET Granini  
Nectar de 
Cranberry
100cl x6

5383
PET Granini  
Nectar de 
Fraise
100cl x6

5301
PET Granini  
Nectar de 
Mangue
100cl x6

5290
PET Granini  
Pur Jus 
d’Orange
100cl x6

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

5386
PET 
Granini  
Pina Colada
100CL X6

2443 
BTE 1664 
Long Design 
5,5°
33cl x24

5+17+1 5+17+1 5+1 5+1
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VENTES À EMPORTER

SIROP ALPIC
FABRIQUÉ EN SAVOIE 
AVEC DE L’EAU DES 
ALPES FRANÇAISES

20€
HT

AU CARTON
 6 BOUTEILLES  
PAR CARTON

6238
PET 
Lipton Ice Tea 
Pêche
50cl x 12

6035
PET 
Pepsi Cola
50cl x12

6056
PET 
Pepsi zéro 
sucres
50cl x12

6242
BTE Slim 
Pepsi Cola
33cl x24

6309
PET Lipton  
Ice Tea  
Peche  
125cl x6

740228
BTE Slim  
Seven Up  
33cl x24

6047
PET 
Pepsi Cola
150cl x6

6243
BTE Slim 
Pepsi zéro 
sucres
33cl x24

4+1

4+1 4+1 4+1 4+13+1

4+1 3+1 4+1

740553
BTE Slim 
Lipton Ice Tea 
Pêche
33cl x24

EN JUILLET

6
PARFUMS

1
TARIF
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VINS
EN AOÛT

D’une jolie couleur dorée limpide, le 
vin dévoile des arômes d’abricot et de 
poire, des notes de noisette et de fleurs 
blanches et une finale légèrement 
beurrée. Le boisé se révèle subtilement 
grâce à des notes de marron glacé, tof-
fee et praliné auxquelles s’ajoute une 
note citronnée.
En bouche, c’est un vin complexe et 
très équilibré qui se distingue par sa 
grande fraîcheur, sa très belle minérali-
té et sa longue finale.

Sur de jolies notes de fruits à chair 
blanche et d’agrumes, ce vin d’une 
belle minéralité est salivant et gour-
mand.

Il accompagnera des poissons de 
roches juste grillés et des salades 
estivales.

Robe or pâle Le nez évoque l’amande 
grillée et les fruits à chair blanche La 
bouche se montre généreuse et gour-
mande.
Idéal sur des volailles en sauce, en 
accompagnement de poissons crus ou 
en sauce ainsi que sur des fromages 
comme le Bleu de Bresse.

Le nez présente des notes de fruits 
rouges croquants, appétissants. La 
bouche est ronde, souple et qui appelle 
la convivialité.

À accorder avec de la charcuterie, des
barbecues.

8510
IGP Pays d’OC Chardonnay  
« Les Jamelles » Blanc 
TG 5,66 € HT 
Prix promo

4,70 € HT

1127
AOP Faugères « Les Moulins » 
Domaine Cottebrune Blanc
TG 9,19 € HT 
Prix promo

7,60 € HT

1209
AOP Haute Côtes de Beaune  
Domaine Nuiton Beaunoy Blanc
TG 10,99 € HT 
Prix promo

9,15 € HT

1126
AOP Faugères « Les Moulins » 
Domaine Cottebrune Rouge  
TG 9,19 € HT 
Prix promo

7,60 € HT
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EN AOÛT
BIÈRES

2106
Heineken 00 
0°
33cl x 24 VP 

2993
Gallia 

Champ Libre 
5.8° 

33cl x 12 VP 

2997
Gallia 

Weiss Versa 
4° 

33cl x 12 VP 

2975
Gallia 
Western 
6° 
33cl x 24 VP 

2996
Gallia 
East Ipa 
6° 
33cl x 24 VP 

2+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

2914
Fût Desperados
5,9° 
Blade 8L

2981
Fût Affligem
Blanche 4,8° 
Blade 8L

4 ACHETÉS

=1FÛT + 
1 KIT OFFERT

2405
Leffe Prestige 
8,5°
Fût 6L

2417
Leffe  
Ruby 5°
Fût 6L

2876
Triple  
Karmeliet 8°
Fût 6L

2407
Hoegaarden 
Blanche 4.9°
Fût 6L

2599
Corona 
Extra 
4,5°
33cl x 24 VP 

3+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

4+1

2407
Hoegaarden 
Rosee 3°
Fût 6L

REMISE AU FÛT

4,00€
HT

REMISE AU FÛT

4,00€
HT

REMISE AU FÛT

4,00€
HT

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1
2560
Duvel 
8,5°
33cl x 24 VC 

2563
Duvel
Triple Hop 
Citra 
9,5°
33cl x 24 VC 

2989
Duvel
Triple Hop 
Cashmere 
9,5°
33cl x 24 VC 

3+1

1361
Corona 
Cero 0,0°
33cl x 24 VP

NOUVEAUTÉ

NON PANACHABLE
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EN AOÛT
EAUX

3+1

3+1

1242 
Perrier 
fines bulles
50cl x 20 VC 

1241 
Perrier 
fines bulles
100cl x 12 VC 

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

CIDRE

3048
Cidre Doux VDR 2°
33cl x 24 VC 

3025
Cidre brut 
cru breton VDR 4,5°
75cl x 12 VC 

3026
Cidre doux 
cru breton VDR 2°
75cl x 12 VC 

3041
Cidre Brut VDR 5,5°
33cl x 24 VC 

5377
Orange Bio 

Le Prince 
33cl X 12 Vp 

5376
Tomate 
Le Prince 
33cl X 12 Vp 

5375
Abricot Bio
Le Prince 
33cl x 12 Vp 

5373
Pomme 
Poire Bio
Le Prince 
33cl x 12 Vp 

5374
Pomme Myrtille Bio

Le Prince 
33cl x 12 Vp 

5372
Pomme Bio

Le Prince 
33cl x 12 Vp 

1167
BIB 
Pomme Clair
Le Prince 
5l

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

5+1
+ 

10% DE REMISE

JUS
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A L P I C 
C O L A

N O T R E  G A M M E  D E  S O F T  A L P I C  E S T  B I O

E l a b o r é  a v e c  d e s  e x t r a i t s 
n a t u r e l s  d e  p l a n t e s ,  d o n t 
l a  n o i x  d e  c o l a ,  s e s  f i n e s 

b u l l e s  l é g è r e m e n t  s u c r é e s 
e t  c i t r o n n é e s  a u x  n o t e s  d e 

c a r a m e l  f o n t  p é t i l l e r  l e s  y e u x 
d e s  p e t i t s  e t  d e s  g r a n d s ,  d e s 

g o û t e r s  a u x  c o c k t a i l s .  U n 
c o l a  a l t e r n a t i f  e t  l é g è r e m e n t 
t r a n s g r e s s i f  q u i  f a i t  f u s i o n -
n e r  l e  m e i l l e u r  d e s  a l p e s  e t 

d e  l ’ A m é r i q u e .

A L P I C
T E A

A L P I C 
L I M O

N é  d e  l ’ i n f u s i o n  d e  f e u i l l e s 
e n t i è r e s  d e  t h é  n o i r  e t 

d e  t h é  n o i r  D a r j e e l i n g ,  à 
l a q u e l l e  s ’ a j o u t e  u n e  j u s t e 

e t  l é g è r e  d o s e  d e  s u c r e 
d e  c a n n e  B I O .  P a r f u m é  a u 

c i t r o n  e t  r e l e v é  d ’ u n e  p o i n t e 
d e  m e n t h e  q u i  l u i  a p p o r t e 
s e s  n o t e s  r a f r a î c h i s s a n t e s , 

r e n f o r c é e s  p a r  l ’ e a u  d e s 
A l p e s . 

D e  l ’ e a u  d e s  A l p e s ,  d u 
s u c r e  d e  c a n n e  B I O  e n  j u s t e 
q u a n t i t é  e t  c e t t e  m y r i a d e  d e 

b u l l e s  l é g è r e s  q u i  f a i t  f r é -
t i l l e r  l e s  p a p i l l e s  à  c h a q u e 

g o r g é e .  I d é a l e  à  c o n s o m m e r 
n a t u r e  m a i s  p a r f a i t e  p o u r 

d e s  p a n a c h é s  a v e c  n o s 
b i è r e s  B I O .

6072

33CL - VP

6173

33CL - VP

6172

33CL - VP

  Verre consigné
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EN AOÛT
SPIRITUEUX

9334
Liqueur Fireball 
33°
70cl

Canada

3+1 5+15+1

747827
Whisky Cutty Sark 
40°
70cl

Ecosse

9695
Vodka Poliakov 
Silver 37,5°
70cl

Pologne

Martinique Martinique Martinique

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1
9551
Rhum St James 
Imperial Blanc 40°
70cl

9561
Rhum St James 
Ambré 45°
70cl

741522
Rhum St James 
Paille 40°
70cl

Italie Italie

Italie Italie

9450
Martini Bianco
14,4°
100cl

9427
Martini Fiero
14,4°
100cl

9465
Martini Rosato
14,4°
100cl

9440
Martini Rosso
14,4°
100cl

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1 3+1

9633
Whisky Grant’s 
Triple Wood 
40°
70cl

Ecosse

REMISE AU COL

1,00€
HT

REMISE AU COL

1,00€
HT

REMISE AU COL

1,00€
HT

REMISE AU COL

2,00€
HT

10211
Vodka 
Partisan 
Black 40° 
100cl

Allemagne Allemagne

10210
Gin Brick 
Bio 40° 
100cl

10221
Whisky 
Shinobu
Blended 43° 
70cl

Japon

10213
Whisky 
Old Tullymet 
Blended 46° 
70cl 

Ecosse
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EN AOÛT
SPIRITUEUX

3+1
5+1

5+1 5+1

5+1

Angleterre

9604
Vodka Absolut 
40° 
175cl

Pologne

9490
Pastis 51 45°
100cl

France France

9575
Ricard 45°
150 cl

10069
Gin Beefeater
40°
70cl

9592
Suze 15° 
100cl

France

REMISE AU COL

2,00€
HT

REMISE AU COL

4,00€
HT

REMISE AU COL

4,00€
HT

Pologne

9688
Vodka 
Belvedere 
Pure Bio 
40°
70cl

France Colombie

9798
Gin 
Citadelle 
44°
70cl

9721
Rhum 
Dictador 
12a 
40° 
70cl
 

Italie

REMISE AU COL

2,50€
HT

France

9340
Grand Marnier 
rouge 40°
70cl

9099
Liqueur 
Frangelico 
Hazelnut 20° 
70cl

5+1
REMISE AU COL

1,60€
HT

9422
Rhum Angostura 
Bitter 44,7°
20cl

Trinidad

5+1

France

741507
Gin Gvine 
Floraison 40°
70cl
 

Italie

9043
Limoncello 
Scogliera 
24,5°
70cl

5+1
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EN AOÛT
VENTES À EMPORTER

6238
PET 
Lipton Ice Tea 
Pêche
50cl x 12

4+1

3+1 3+1

3+13+1

3+1

3+1

3+1

4 +1

6058
PET 
Pepsi Cola
150cl x 6

1330
BTE Slim San Pellegrino 
Aranciata Orange 
33cl x 24

1340
BTE Slim San Pellegrino 
Limonata 
33cl x 24

1341
BTE Slim San Pellegrino 
Limone&Menta 
33cl x 24

740531
PET Vittel Up Citron / 
Citron Vert 
50cl x 24

6382
PET San Pellegrino 

50cl x 24

1235
PET Perrier 

50cl x 24

1320
BTE Slim Perrier 

33cl x 24
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 LIEU : ROUTIN À CHAMBÉRY 

 PROFIL : STAFF SACHANT DÉJÀ RÉALISER DU COCKTAIL 
 

’

F O R M A T I O N  B A R M A N  M I X O L O G U E

DATE À VENIR – VOUS RAPPROCHER DE VOTRE COMMERCIAL
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A N I M A T I O N S  B I È R E S

12302
NEPO TROPICAL NEIPA 

6,8°

 BRASSERIE NEPO 

Fût IFK de 20L
Un Dry Hopping qui apporte à cette Neipa des 
arômes de cocktail de fruits tropicaux aussi 

puissants qu’envoutants.

1314
FURSTENBERG IPA 

5,5°

 BRASSERIE FURSTENBERG 

Fût de 24L
Goût corsé et rond et son amertume agréable-

ment légère, à l’époque comme aujourd’hui. Des 
ingrédients régionaux sélectionnés lui confèrent 
sa touche équilibrée, corsée et sa légère saveur 

maltée.

1329
UPSIDE DOWN HARRY IPA 

5,9°

 BRASSERIE ASAHI 

Fût de 19.5L
Harry est une Weizen IPA qui titre à 5,9°, parti-
culièrement fraîche et avec du caractère, mais 
facile à boire. Cette bière est brassée avec des 
houblons Citra et Yellow Sub, et une quantité 

généreuse de malt de blé, ce qui la rend douce, 
ample en bouche, et pleine de saveur !

12300
NEPO BLONDE BIO

4,8°

NEPO

Fût de 30L
Un houblonnage qui apporte à sa fine 

amertume des notes florales aussi 
subtiles qu’inédites.

12301
NEPO BLANCHE COMBAWA

5,2°

NEPO

Fût de 20L
Un brassage aux feuilles de 
Combawa qui apporte une 
fraîcheur citronnée aussi 
étonnante que rafraîchis-

sante.

 

 

12305
NEPO POHAZY IPA 

6,5°

NEPO

Fût de 20L
Un Dry Hopping qui apporte 

à vos papilles une poé-
tique explosion de saveurs 

fruitées aussi agréables 
qu’inattendues.
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Visuels des lentilles non-contractuels.

2977
BAS FRUITS ROUGES 

4,8°

 BRASSERIE BAS 

Fût de 20L
Une bière aux fruits rouges, sans sucres ajoutés, 
sans arômes artificiels, sans colorant . De l’eau, 

du malt, du houblon et des fruits !

2987
BAS «LA GENEP» 

5°

 BRASSERIE BAS 

Fût de 20L
Boisson maltée élaborée à base de malt d’orge 

et d’arômes naturels de génépi.

2940
BAS BLONDE 

4,8°

 BAS 

Fût de 20L
Bière fine et légère. Son entrée 

en bouche sur le fruit frais 
suivie d’une douce amertume 

enchantera les plus fins palais.

2943
BAS APA  

4,8°

 BAS 

Fût de 20L
Bière blonde de type american 
pale ale aux notes d’agrumes 

et tout en finesse.

2941
BAS AMBRÉE 

4,5°

 BAS 

Fût de 20L
Une bière ambrée longue en 

bouche, son amertume et son 
gout fumé ravivent les ama-

teurs confirmés.

2192
BAS NEIPA 

5,8°

 BAS 

Fût de 20L
Robe jaune pâle, et très trouble, compa-

rable à un jus de fruit ! 
Elle développe des notes de fruits exo-

tiques et d’agrumes qui laissent place à 
une légère amertume.
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