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LE PRINTEMPS ARRIVE!

Le début de I'année est derriere
nous et c'est déja le printemps
qui se profile. Dites au revoir
aux doudounes, écharpes et
bonnets... Vos clients réinves-
tissent peu a peu les terrasses
et profitent des journées qui
s'étirent, des jolies températures
qui s'installent doucement et
des premiers soleils !

Profitez-en pour faire souffler un
vent de douceur et de nouveau-
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tés sur votre carte. Boissons
fraiches, jus de fruits, bieres
éphémeres, cafés frappés..
Nous sommes a vos cotés pour
imaginer ensemble une carte de
saison, qui séduira a coup slr
vos clients.

Bon début de printemps a tres
bientot !
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Agenda

MARS

course Odyssea
La Plagne

Journée internationale des femmes

FriendlyMenuires Festival

Festival de I'humour
Pralognan-la-Vanoise

38eme course de la Pierra Menta
Aréches Beaufort

Electronic Peak Festival
Les Arcs

Saint Patrick

Alta Festival
Aréches-Beaufort

AVRIL

Lundi de Paques

Folie Douce Courchevel Festival



Raconte nous...

Ton parcours :

Aprés 1 année comme commercial chez Bur-
gnard & 1 année comme chef de rayon, je rentre
chez Hybord en Novembre 1995.

Tes missions au quotidien :

Etant principalement sur un secteur de Station
Hiver, mon activité démarre I'été avec la mise
en place des chalets altitudes, puis viens l'ou-
verture des stations.

L'activité quotidienne comprend le suivi clien-
tele sous toute ses formes : référencements
produits, encaissement, prospection, dépan-
nage....

Les avantages du métier :
Travailler de maniére autonome au sein d'une
équipe sur laquelle on peut compter

Eric

Les inconvénients :

Mais qui n'en est pas un : on est l'interlocuteur
privilégié de nos clients, donc une disponibilité
a chaque instant.

Ce qui te motive a te lever tous les matins et
venir travailler :

Chaque jour est différent dans des paysages
qui changent avec les saisons.

HYBORD en 3 mots:
Solidarité, proximité, réactivité.

Le meilleur moment de la journée
Le soir, quand avec ma moitié on se raconte
nos journées.

REVET

RESPONSABLE
DE SECTEUR

Cite nous:
Une musique /chanson préférée :
Queen : Who Wants to Live Forever

Une boisson :
La Biere.

Une activité :
La Randonnée en Montagne.
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Bonneval

En 2017, Jean Moueix et David Merle ont en-
trepris I'aventure Bonneval avec une philoso-
phie centrale : le respect des qualités de l'eau et
I'harmonie avec la nature qui nous entoure. Leur
projet était de « transporter cette eau jusqu’aux
consommateurs, tout en la protégeant. C'est le
sens du terme « passeurs d'eau ». Nous voulons
tendre autant que possible vers I'éco-responsa-
bilité et avoir I'impact environnemental le plus
faible » racontait David Merle.

En 2021, Bonneval réalise sa premiére com-
mercialisation, marquant ainsi le début d'une
entreprise engagée. Aujourd’hui, le groupe est
composé d'une quarantaine de personnes.

Dés ses débuts, Bonneval s'est engagé a devenir

une entreprise a mission avec la raison d'étre de

Servir une eau unique pour favoriser l'attention

al'essentiel et procurer du bien-étre. Pour cela,

elle s'engage a:

+ Favoriser la reconnexion a la nature

* Protéger un écosystéme unique

« Faire connaitre et partager la ressource avec
les habitants du territoire de la Savoie

* Contribuer a la neutralité carbone de la planéte

* Mettre I'économie circulaire au cceur de l'acti-
vité de Bonneval

C'est au lieu-dit « Bonneval les Bains » niché au
cceur de la vallée de la Tarentaise a 1064 meétres
d'altitude, qu'émerge 'eau Bonneval.
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Bonneval offre une eau minérale qui jaillit natu-
rellement ala surface de la terre, ce qui la quali-
fie en tant que source artésienne. Elle est alors
recueillie sans aucun forage, dans le plus grand
respect de la nature, et sans jamais dépasser
20% de ses capacités afin de préserver l'écosys-
téme de la source.

Avant d'arriver ala surface, 'eau Bonneval effec-
tue un voyage de 2000 ans au cceur des roches
alpines. Cette traversée millénaire lui confere
son go(it unique et sarichesse minérale, notam-
ment en calcium.

Bonneval offre une gamme diversifiée de pro-
duits, répondant aux besoins et préférence de
chacun. Elle existe en version plate ou gazeuse,
ce qui fait notamment d’elle la seule eau gazeuse
de Savoie. Elle est disponible en Rpet 100% recy-
clable et en Verre.




Tous les ingrédients entrant dans la composition de
GENEROUS sont naturels:

Geniévre, Citron, Mandarine, Poivre rouge, Fleurs de
Jasmin & de Sureau. Certains des éléments sont produits
par maceration, d'autres par distillation, en utilisant exclu-
sivement des méthodes traditionnelles, Cette naturalité
peut étre clairement percue dans la dégustation: le style
est clair, les saveurs sont précises et bien harmonisées.

NOTES DE DEGUSTATION

Texture [égére et brillante. Subtil et floral. Base dominante
de geniévre, adoucie par les fleurs blanches [sureau,
jasmin]. Une belle explosion aromatique d'agrumes et
d'épices soulignant La fraicheur du geniévre, avec de
douces notes florales et de jasmin. Une bonne longueur en
bouche, enrichie par les notes persistantes de poivre
rouge, d'agrumes et de geniévre.

Du houblon en veux-tu, en
voila ! Un all-over
houblonesque pour définir
cette biere riche en
amertume. Des éléments
un peu partout, comme un
labyrinthe pour se frayer un
chemin et apprécier encore
plus cette biére originale.
Mon message ? Laisse-toi
faire, elle va te « cueillir »
juste ce qu'il faut pour que
tu puisses faire un bon
“dodo™ avec ce joli papier
peint de houblons dans la
téte.

Bonne dégustation !

Original
Frais et Aromatique

Pilsner, caramel vienne
Epices : Purée de pomme et pas-
sion

Houblons :
Magnum, Centennial, Simcoe,
Citra, Mosaic

Fine mousse légére et
onctueuse, une bonne
dose d’'amertume, une
emulsion de

houblons et de saveurs,
le tout avec une robe
cuivree bien brillante.
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FORMATION BARMAN MIXOLOGUE

MAISON ROUTIN

FRANCE

e LUNDI 8 AVRIL DE 9H A 12H
e LIEU :ROUTIN A CHAMBERY

e PROFIL : STAFF SACHANT DEJA REALISER DU COCKTAIL

PRENEZ CONTACT AVEC VOTRE COMMERCIAL
AFIN QU'IL PROCEDE A VOTRE INSCRIPTION.

o T
MUFFIE MYSETILLE
PP e

'7)2'03(;{ conlact avec volee commercial afin
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{C) Verre consigné

COUP DE CEUR

VIN

e

.........

8620

AOP BEAUJOLAIS
LA ROSE POURPRE,
VIGNERONS DES
PIERRES DOREES

ACCORD METS ET VINS

VIANDES EN SAUCES,

FROMAGES DE CARACTERES.

Le Pourpre de sa robe évoque les

nombreuses roses qui embellissent
notre vignoble. Issu de Vieilles
Vignes de plus de 40 ans, ce vin est
la synthese gustative de nos 3 ter-
roirs. Produit en France.

NOTE DE DEGUSTATION

Oeil : Robe pourpre, grenat, Pro-
fonde, d'une tres bonne intensité,
limpide, brillante avec de vifs re-
flets violacés.

Nez : Le Nez est trés ouvert, expres-
sif, d'une grande intensité, mélant
petits fruits noirs sauvages (myr-
tille, mlre) pour s'épanouir sur des
notes épicées (poivre blanc) voire

rég

gLy

lisse, Zan, ﬁnaléiﬂ'qré.ié”_
ne) ; beaucoup de finesse et
gance. ' W

Bouche : La Bouche est a la hauteur
de la complexité du nez avec une
attaque pleine, des tanins ronds et
soyeux dotés d'une grande finesse ;
on évolue sur une belle palette aro-
matique épicée mélant Petits fruits
noirs voire floral, notes réglissées,
Zan, finale poivrée ; I'ensemble est
gras, doté d'un bel équilibre sucro-
sité -acidité, d'une belle fraicheur,
lui conférant une treés bonne lon-
gueur.
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CHOUFFE
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SPIRITUEUX | OFFRES DE REMBOURSEMENTS DIFFERES

Pour tout achat, des produits présentés sur ces pages, facturés entre le ler et le 31 mars 2024, vous recevrez un chéque du montant correspondant au(x) produit(s)
acheté(s) dans la limite de 6 unités minimum et de 800 unités maximum pendant la période de l'opération, pour un point de vente unique.
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9035 9641
Baileys 17° Whisky J.Walker
70cl Black Label
40°
70cl
. MAISEN
Pernod Ricard "“Ll. E\’EHT
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Whisky fe—Hii Gin Beefeater Vodka Ciroc : Gin Gvine
Jameson 40° : i " 40° Ultra Premium - g Floraison 40°
70cl = 1y 70cl 70cl : 70cl
L“'-::__J»‘Ig o
@Q'“ENT P44,00
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9575 9906
Ricard 45° Whisky Bushmills
1,5L Original 40°
70cl




EN

SPIRITUEUX | OFFRES DE REMBOURSEMENTS DIFFERES

Pour tout achat, des produits présentés sur ces pages, facturés entre le ler et le 31 mars 2024, vous recevrez un chéque du montant correspondant au(x) produit(s)
acheté(s) dans la limite de 6 unités minimum et de 800 unités maximum pendant la période de l'opération, pour un point de vente unique.

LM

La martiniquaise

ENT P
N e,

&
S
Q
=
w
-3

ity

9634

Whisky Paddy
40°

70cl

&) LMDW

WILLIASS GRANT & SOHS

ENT A, ENT A,
5‘3“‘ Ap 4, %g\k Ap %

T

&
S
Q
=
w
o

ety

&
S
Q
=
w
-3

ity

MONKEY 9573 9798
SHOULDER Whisky Gin Citadelle
: Monkey 4°
Shoulder 40° zoa
70cl

L'EXPLEEATIUR
POt

SUR F,
é}x‘\s‘z 40’0&\
10212
Rhum Nusa Cana
37,5°
70cl

10220
Whisky Hyde N°8
Stout Finish

3 lh'-l:!l
43°
70cl

Wiaw Wil ARET
55 e

1230
Pet Badoit Verte
50cl x30

-

DRAMCINA SCHWEPPES

Frams

6266

Schweppes Agrum
33cl x 24 BTE SLIM

6263

Oasis Tropical
33cl x 24 BTE SLIM
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ACTUALITE®

VIN / Wit

,J'h-
Blentot

@ le prochain
Catalogue
des Rosés
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33clx 12 VP

747029

33clx 24 VP
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EN AVRIL

20€
HT

AU CARTON

6 BOUTEILLES
PAR CARTON

1219

4003
4004
4001
4002

4005
6x1L

33clx 20 VP

3 CAISSES
DE COCA COLA
ACHETEES

1 CAISSE
DE SPRITE OU FANTA
OFFERTE

PAS DE GRATUITES SUR LA
GAMME COCA

1170 1050
50cl x 20 VC 100cl x 12VC
6133 6184
............................................................................. 33¢l x 24 VC
33clx24VC
6305
25cl x 24 VC
FE_ P
evian
6312 6311
25clx 24 VC 25clx24VC
1160 1040

50clx 20 VC 100cl x 12 VC
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SPIRITUEUX
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70cl

L
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70cl

9390

70cl

WILLIAM GGRANT & SONS

HENDRICKS 9611
TG INE

70cl

70cl

L |

70cl

 GORDONS
e

L)

70cl

9321
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SPIRITUEUX

CAMPARI

9568 9517 9473

100cl 70cl
70cl :

Mg

Pernod Ricard

9466

10127
Bllonitinad

70cl

70cl

I N
":*E'F!”E 6199




Nestle %
Waters

o

Ak Bl vl & S TR Tl

1240 6383
PET Perrier PET San Pet Badoit Rouge
1L x12 Pe"egrino 100cl x6
1L x6
-
6039 6284 6067
PET Coca Cola PET Coca Cola PET Coca Cola
50cl x24 Sans Sucres Cherry
50cl x12 50cl x12
EE J
6041 6042 6288
PET Sprite PET Fanta Orange PET Fuzetea
50cl x12 50cl x12 Péche Intense
40cl x12

JA - §g

DRAMCINA SCHWEPPES o

Frams

6036 6052
PET Orangina PET Schweppes Agrum
50cl x12 50cl x12
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SIROP A
ALPIC s

FABRIQUE EN SAVOIE
AVEC DE LEAU DES
ALPES FRANCAISES

HT

AU CARTON
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D E S | O C / \ G E Dans la limite des stocks disponibles. Demandez les tarifs a votre commercial.

3008 2919

Gallia Pulpe Friction ; Duvel 666

20L : 20L

749645 12201
NEIPA Anarkist :
20L 20L

RENDEZ-VOUS

=4

EURO2024

UEFA 2024
DU 14 JUIN AU 14 JUILLET 2024

LAllemagne accueillera I'EURO 2024, apres avoir été désignée
pour organiser la 17e édition du Championnat d’'Europe de
I'UEFA.

Fut bush ambree

2991

Kwak rouge
20L

4085

Teisseire Bar cannelle
70cl

PRRiS 202\

Sated

J.O. PARIS 2024
DU 26 JUILLET AU 11 AOUT

Les Jeux olympiques d'été de 2024, officiellement appelés
les Jeux de la XXXIII®¢ olympiade, seront célébrés du 26 juillet
au 11 aolt 2024 a Paris.

CONTACTEZ VOTRE COMMERCIAL POUR PREPARER CES EVENEMENTS !
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80
AB INBEV

Fat de 20L
A la dégustation, cette biere belge
présente une robe blonde dorée et
une mousse crémeuse. Nez raffiné et
complexe. Notes d'épices et de ba-
nane propres a la levure utilisée mé-
lées aux arbmes agrumes du houblon
Styrians. La texture, a la fois seche
et crémeuse rend la Tripel Karmeliet
délicieusement équilibrée.

2969

4,5°
AB INBEV

Fit de 30L
Corona est une biere blonde d'ori-
gine mexicaine brassée avec 100%
d’ingrédients d'origine naturelle : eau,
orge, mais, houblon et c’est tout !

i

LA

CHOUFFE

2574

80
DUVEL MOORTGAT

Fat de 30L

La Chouffe présente une robe doré et lége-
rement trouble, avec un riche col de mousse

blanc et de Iégéres bulles. Cette biere de

spécialité blonde — la premiére brassée a
Achouffe il y a 40 ans — révéle en bouche un
caractere agréablement fruité, épicé a la co-
riandre avec une Iégéere saveur houblonnée.

2218

8,5°
BROUWERIJ VAN STEENBERGE

Fit de 20L
Parfums fruités de citron et de pamplemousse
complétés par des notes herbacées subtiles.
La bouche se distingue avec des saveurs de
banane, péche, papaye ou encore ananas, avec
une finition légerement amere. C'est une biere
fraiche et équilibrée !

Visuels des lentilles non-contractuels.

-9

12300

4,8°
NEPO
Fit de 30L
Un houblonnage qui apporte a sa fine

amertume des notes florales aussi
subtiles qu'inédites.
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ROUGE

3001

r
|

7,5°
HEINEKEN
Filt de 20L

Une Biére Rouge saveur cerise griotte a 7,5%,
non filtrée, pleine de gourmandise et de ca-
ractere. Pelican Rouge offre un bel équilibre
entre les notes rondes et acidulées de la
cerise griotte, des accents épicés et une fine
amertume. Une subtile alliance de caractére
et de douceur.

-

1l 4+

2198

50
GALIBIER

Fiit de 20L
Avalanche, c’est une biere
blanche légére de style
Hefeweizen (wheat Beer/
biére blanche), d'inspiration
allemande. Un nez sur le pain
blanc et les céréales, aux
notes fraiches d’agrumes.

r
|

BLOMDE =
CARACTERE

3009

7,5°
HEINEKEN

Fit de 20L
La bouche ronde, puisante. Elle offre
des notes maltées, fruitées sur les
agrumes et les fruits jaunes, avec une
touche de levure belge. La finale est
de la méme tenue, avec une petite
touche épicée sur la coriandre.

2867

5,5°
ST AUSTELL

Fiit de 30L
Brassée avec du houblon américain, Proper Job
est une biere authentique de style IPA a la robe
jaune et dorée pour une fine mousse blanc cassé
dégageant des aromes de malt, de houblon,
d’agrumes et de fruits. En bouche, on y retrouve
des saveurs d’agrumes, de fruits, de houblon, de
pin, de bois et de miel. Son corps est huileux et sa
carbonatation modérée pour un final sec et amer.

1152

60
ALPIC

Fiit de 20L
La spécificité de cette IPA est tirée de sa fabrica-
tion, particulierement complexe, ou un houblon-
nage a cru est effectué afin de combler la volatilité
des ardbmes lors de la phase d’ébullition et d'in-
tensifier ses saveurs, au nez et a la dégustation.
La sélection d’houblons provenant des Etats-Unis
offre des notes d’agrumes et promet un véritable

voyage sensoriel.



INSCRIVEZ-VOUS SUR

UNE SEULE
PLATEFORME
POUR TOUT
CONTROLER

ENUNCLIC §

RAPPROCHEZ-VOUS
DE VOTRE COMMERCIAL

UN CATALOGUE DE TOUS NOS PRODUITS

TOUTES NOS OFFRES PROMOTIONNELLES

UN OUTIL POUR PREPARER ET PASSER VOS COMMANDES
FACTURES CLIENTS DESORMAIS DISPONIBLES

www.hybord-distribution.fr 1220 Rue de Rubellin ~ 1ZA du Verney - Viclaire

73730 Cevins 73640 Sainte-Foy-Tarentaise
Téléphone Téléphone
0479320034 047907 51 82
Mail Mail

commande@hybord.fr  sftd@hybord.fr
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