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P.11 > �Le vin coup de cœur 
en  FÉVRIER 

JANVIER

FÉVRIER

22 La Grande Odyssée  
Valmorel

27 & 28 La winter Spartan race   
Valmorel

14 St-Valentin 

27 DJ Matafan 
à Crest-Voland  
de 18h00 à 20h00  

03 AU 10  Dégust’Ski Tour 
Aussois

15/02 AU 7/03 Festival international d’art  
pyrotechnique 
Courchevel  

14/02 AU 6/03 L’Odyssée des Lumières   
Les Saisies

08 AU 11 Semaine des Vignerons  
Les Menuires

19 AU 21 20e Grande Odyssée VVF   
Aussois, Val Cenis et Bessans

04 Initiation et show de sculpture  
sur glace 
Les Saisies

P.4 > Portrait 
   Brasserie Gallia 

P.5 > Nouveautés 
  

P.6 > �Le vin coup de cœur 
en  JANVIER  
  

P.7 > �Les promotions 
en  JANVIER 

P.12 > �Les promotions 
en  FÉVRIER 

P.18 > � ANIMATION BIÈRES 

P.3 > Portrait  
   Eddy

Chères Clientes, Chers Clients, 
 
Et voilà que nous sommes déjà 
en 2024 ! Les fêtes sont à pré-
sent derrière nous et il est 
grand temps de se lancer dans 
les projets de cette nouvelle an-
née. Nous vous la souhaitons 
d’ailleurs excellente, porteuse 
de succès et de bonheur.

Elle sera forcément placée sous 
le signe du sport (en particulier 
pour les Franciliens !), avec l’évé-
nement international tant atten-
du : la tenue des Jeux Olym-
piques d’été de 2024. Depuis le 
temps que le projet se prépare, 
l’enthousiasme est forcément à 
son comble !

Nous espérons que nos athlètes 
porteront haut nos couleurs et 
que les clients seront nombreux 
à venir célébrer l’esprit sportif 
dans vos établissements.

Mais avant ce grand ren-
dez-vous, nul doute que les jolies 
surprises et les bons moments 
seront nombreux ! Nous serons 
toujours à vos côtés pour vous 
aider à les créer.

Une nouvelle fois, très bonne an-
née 2024 !

COMMENÇONS L’ANNÉE 
DU BON PIED !
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Agenda

Collaborateur

Ton parcours :
Je suis chez hybord Distribution pour ma 3ème 
saison d’hiver. J’ai travaillé pendant 4 ans chez 
Pomona et 10 ans à la Française Des Jeux.
 
Tes missions au quotidien : 
Le développement de mon secteur, le suivi 
des clients : conseils et développement des 
gammes produits, les prises de commandes et 
le suivi des livraisons.

Les avantages du métier :
L’autonomie, au quotidien je m’occupe de l’en-
semble du secteur de Maurienne.
Également, allier le plaisir au travail en dégus-
tant des vins avec mes collègues de boulot.

Les inconvénients : 
Subir les mécontentements des clients alors 
que les produits sont en rupture chez les four-
nisseurs et le manque de neige.

Ce qui te motive à te lever tous les matins et 
venir travailler : 
La relation que je développe avec mes clients.

HYBORD en 3 mots : 
Proximité - réactivité - solution

Le meilleur moment de la journée 
Quand je rentre le soir, retrouver mes enfants 
après une journée de boulot bien remplie.

Cite nous : 
Une musique /chanson préférée : 
Renaud :  « Mistral gagnant ».

Une boisson : 
vins et soft.

Une activité : 
Le football.

 PORTRAIT 

Eddy  
LAGRAA
COMMERCIAL  
RESPONSABLE  
DE SECTEUR 
MAURIENNE

Raconte nous...



LE COMPTOIR HYBORD > N°13 JANVIER | FÉVRIER 2024P.4 LE COMPTOIR HYBORD > N°13 JANVIER | FÉVRIER 2024

EN FÛT EN BOUTEILLE

 PORTRAIT Producteur

Brasserie Gallia 

BRASSERIE GALLIA,
POUR LA PETITE HISTOIRE

GALLIA c’est l’histoire d’une brasserie née en 
1890 en plein coeur de Paris. Elle a été servie 
dans les bistrots et les estaminets de la capitale 
jusque dans les années 60 qui ont marqué la fin 
de cette mythique brasserie parisienne. 

GALLIA renaît en 2010. Au fil des années la bras-
serie grandit et évolue avec un mot d’ordre : Tout 
pour le produit, pour proposer une large gamme 
de bières audacieuses imaginées par notre bras-
seur Rémy Maurin, autodidacte visionnaire à 
l’âme d’artiste. Rémy s’inspire de la richesse du 
terroir français et s’amuse à casser les frontières 
entre le monde brassicole et viticole pour pro-
poser des bières Crafts audacieuses. 

La brasserie GALLIA, installée à Pantin, c’est 
aussi un lieu de vie : la Taproom GALLIA Pan-
tin où sont servies à la pression nos plus folles 
créations. 

Notre ambition : faire découvrir au plus grand 
nombre le Craft à la française !

2983...... .FUT GALLIA CHAMP LIBRE 5.8° 30L
2970...... .FUT GALLIA NOUVEAU WESTERN 6° 20L
3008...... .FUT GALLIA PULPE FRICTION 4,6° 20L NOUVEAU (voir ci-contre)
2971....... .FUT GALLIA WEISS&VERSA 4° 20L

2993...... .GALLIA CHAMP LIBRE 5.8° VP 33
2996...... .GALLIA EAST IPA 6° VP 33
2975...... .GALLIA NOUVEAU WESTERN 6° VP 33
2997...... .GALLIA WEISS & VERSA 4° VP 33
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 NOUVEAUTÉS 
1151 
JUS DE POMME ÉPICES À DÉGUSTER CHAUD OU FROID
Ingrédients : Pomme, cannelle, gingembre, étoile de badiane, 
citron, clou de girofle, vanille
BIB 5L

1165 
MENTHE  
PASTILLE  

24° 
1L 

3008 
GALLIA 

PULP FRICTION 
20L 
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EN JANVIER

1149  

IGP 
MÉDITERRANÉE
FRISSON  

VINS
 COUP DE CŒUR 

UN ROSÉ À LA FOIS LÉGER ET SOUPLE 
LAISSANT S’ÉCHAPPER UNE AGRÉABLE 
SENSATION SUCRÉE ET UN BEAU FRUIT.

ROBE ROSÉ, REFLETS ORANGÉS. NEZ DE 
PETITS FRUITS FRAIS (CERISE, CASSIS, 
MÛRE & FRAISE). BOUCHE LÉGÈRE ET 
SOUPLE, FRUITÉE ET ÉLÉGANTE MAR-
QUÉE PAR LES FRUITS ROUGES FRAIS 
AVEC UNE POINTE SUCRÉE.

A SERVIR À 9-10°C AVEC VIANDES BLANCHES 
GRILLÉES, COUSCOUS & TAJINES, CUISINE 
INDIENNE, MÉLANGES SALÉS, LÉGUMES CRUS.

ACCORD METS ET VINS
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EN JANVIER

  Verre consigné

THÉS

FOOD

PRIX CHOC
4,10 € HT LA BOÎTE,

soit 0,16 € HT 
le sachet

8247 / 8242
Thé Baronny’s Ceylan Supérieur Diamant
Thé Baronny’s Earl Grey Diamant

X25 sachets

8193
Petites Galettes 
Pépites
X400 1,4KG

PRIX CHOC

21,50€HT
LE CARTON

Soit 0,05€HT
la pièce

EAUX

PA
NACHAGE POSSIBLE

4+1

1050
Badoit Verte
100cl x 12 VC 

1040
Evian
100cl x 12 VC 

1170
Badoit Verte
50cl x 20 VC 

1160
Evian

50cl x 20 VC 

PA
NACHAGE POSSIBLE

4+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

CIDRES

3+1

3+1 3+1

3+1

3048
Cidre Doux VDR
33cl x 24 VC 

3025
Cidre brut 
cru breton VDR
75cl x 12 VC 

3026
Cidre doux 
cru breton VDR
75cl x 12 VC 

749659
Cidre Doux Bolée 

Armorique 
27,5cl x 18 VP 

749674
Cidre Brut Bolée 
Armorique 
27,5cl x 18 VP 

3041
Cidre Brut VDR
33cl x 24 VC 
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EN JANVIER

BIÈRES

2106
Heineken 00 0°
33cl x 24 VP 

0.0°

SANS ALCOOL

0.5°

SANS ALCOOL

3+1 3+1

747578
Brooklyn 

Special Effect 
IPA  

0.4°
33cl x 24 VP 

1460
Brewdog Punk  
IPA Alcool free  
0.49%
33cl x 12 VP 

747753
Brooklyn  
Special Effect  
Hoppy Lager  
0.4° 
33cl x 24 VP 

3+1

2663
1664 0,0°
33cl x 12 VP 0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

3+1 2+1

2+1

2454
Tourtel Twist 
Citron
27,5cl x 12 VP 

0.4°

SANS ALCOOL

0.4°

SANS ALCOOL
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EN JANVIER

RE

MISE SUR FACTURE

3,00€
HT

9583
Rhum St James 
Vsop 43% 
70cl

Martinique

SPIRITUEUX

3+1

3+1 3+1 3+1

RE

MISE SUR FACTURE

3,00€
HT

9610
Vodka Smirnoff 
Red
37,5°
70cl

9630
Whisky J&B Rare
40°
70cl

Russie Ecosse

9035
Baileys 17°
70cl

Irlande

9321
Gin Gordon's
37,5°
70cl

Angleterre

9641
Whisky J.Walker 
Black Label
40°
70cl

Ecosse
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EN JANVIER

SPIRITUEUX

3+1 5+1

9110
Cointreau 
40°
70cl

France

9124
Rhum Havana 
Club 3 ans 37.5°
70cl

Cuba

VAE

1230
Pet Badoit Verte
50cl x30

1232
Pet Badoit Rouge
100cl x6

3+1 3+1
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EN FÉVRIER 

 

 

75CL • 150CL • 300CL

VINS
 COUP DE CŒUR 

AOP CÔTES  
DE PROVENCE  
GRAIN DE GLACE  
2023   

1684	 1685	 1686 

En terrasse sur les pistes de 
ski, à l’ apéritif servi dans 
un grand verre ou pour ac-
compagner un dîner festif, 
Grain de Glace propose une 
nouvelle expérience de 
dégustation et de nouvelles 
occasions de boire du rosé 
en hiver.

Une Intensité Aromatique Immédiate avec des notes de litchis, de pêche blanche  
et de mangue. Une couleur très pâle & élégante. Un nez aux notes d’agrumes.  
Une bouche fraîche et ample.
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EN FÉVRIER

8247 / 8242
Thé Baronny’s Ceylan Supérieur Diamant
Thé Baronny’s Earl Grey Diamant

X25 sachets

FOOD

8193
Petites Galettes 
Pépites
X400 1,4KG

PRIX CHOC

21,50€HT
LE CARTON

Soit 0,05€HT
la pièce

1022
Thonon 

75cl x12 VP

1001
.Vals 
75cl x12 VP

3+1 3+1

EAUX

1242
Perrier 
fines bulles
50cl x20 VC 

4+1

THÉS

PRIX CHOC
4,10 € HT LA BOÎTE,

soit 0,16 € HT 
le sachet
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EN FÉVRIER

JUS

BIÈRES

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

5410
Pago Ananas 
Abc 
20cl X 12 VP 

5428
Pago Citron-
Citron Vert 
20cl X 12 VP 

5420
Pago Boisson 
Ace 
20cl X 12 VP 

5455
Pago Pommes 
Pressées 
20cl X 12 VP 

5435
Pago Tomate
20cl X 12 VP 

2791
Bon Secours  
Myrtille 6,4° 
20L

2752
Bon Secours 
Heritage 8°
33cl x 12 VC 

2986
Bon Secours 
Noël 9° 
20L

2982
Bon Secours 
Myrtille 6.4°
33cl x 12 VC 

2972
Bon Secours  
Prestige 9°
20L 

2750
Bon Secours 
Tradition 8°
33cl x 12 VC 

2751
Bon Secours 
Emerite 8° 
33cl x 12 VC 
 

2984
Bon Secours 
4 Houblons Ipa 5,9°
33cl x 12 VC 

5430
Pago Nectar 
Pamplemousse 
Rose 
20cl X 12 VP 

5415
Pago Nectar 
Pêche 
20cl X 12 VP 

5405
Pago Nectar 
Poire 
20cl X 12 VP 

5425
Pago Cocktail 
Tropical Abc 
20cl X 12 VP 

5460
Pago Boisson 
Fraise 
20cl X 12 VP 

5480
Pago Nectar 
Mango 
20cl X 12 VP 

5440
Pago Nectar 
Abricot 
20cl X 12 VP 

5450
Pago Nectar 
Banane 
20cl X 12 VP 

5410
Pago Nectar 
Ananas 
20cl X 12 VP 

5463
Pago 
Fruit Du Dragon 
Goyave   
20cl X 12 VP  

 

 

 

 

5+1

5+1 5+1 5+1 5+1 5+1

5+1 5+1
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EN FÉVRIER

SPIRITUEUX

9842
Ron Bacardi 
Anejo Cuatro
40°
70cl

9025
Rhum Bacardi 
Carta Blanca
37,5°
70cl

9746
Rhum Bacardi 
Carta Oro
37,5°
70cl

Porto Rico Porto Rico Porto Rico

9354
Get 27 Vert 
17.9°
100cl

9355
Get 27 Vert 
17.9°
70cl

5+1

5+1 5+1

5+1 5+1 5+1

9617
Gin Bombay 
Sapphire 
40°
70cl

Angleterre

France France

9783
Liqueur 
St Germain 
20°
70cl

France

RE

MISE SUR FACTURE

4,00€
HT

10144
Chambord 16,5% 
70cl

France

RE

MISE SUR FACTURE

2,60€
HT
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EN FÉVRIER

SPIRITUEUX

5+1

5+1

3+1

3+1 3+1

RE

MISE SUR FACTURE

3,00€
HT

RE

MISE SUR FACTURE

6,00€
HT

21 
ACHETÉES

+ 
3 OFFERTES

9803
Smirnoff 
Ice 4°
27,5cl x 24

Russie

9688
Vodka Belvedere
40°
70cl

9324
Gin Tanqueray
43,1°
70cl

Ecosse

9353
Gin Tanqueray Ten 
47,3°
70cl

Ecosse

9527
Rhum Zacapa 
23 ans 40°
70cl

GuatemalaPologne

9604
Vodka Absolut 
Blue
40°
70cl

Suède

9491
Whisky Aberlour 
10ans Forest 40°
70cl

Ecosse

9530
Rhum 
Captain 
Morgan 35%
70cl

Jamaïque

9477
Rhum 
Captain Morgan
Blanc 37,5%
70cl

Jamaïque

9466
Whisky 
Ballantine's 
Finest 40°
70cl

Ecosse

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1
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EN FÉVRIER

SPIRITUEUX

9334
Liqueur Fireball 
Wh&Cinnamon 
33°
70cl

Canada

5+12+1 9695
Vodka Poliakov 
Silver 37,5°
70cl

France

France France

Irlande

3+1

3+1 3+1

5+1 5+1

747827
Whisky Cutty Sark 
40°
70cl

Ecosse

9342
Gin Gibson's 
37.5°
70cl

Angleterre

9063
Liqueur Mint’s 
Vert MB
15%
70cl

9053
Liqueur White 
Mint’s MB
23%
70cl

5+13+1 5+1

9551
Rhum St James 
Impérial Blanc 40°
70cl

9585
BIB Rhum blanc
St James 
3L

9561
Rhum St James 
Ambré 
45°
70cl

MartiniqueMartinique Martinique

9634
Whisky Paddy 
40°
70cl
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A L P I C 
C O L A

N O T R E  G A M M E  D E  S O F T  A L P I C  E S T  B I O

E l a b o r é  a v e c  d e s  e x t r a i t s 
n a t u r e l s  d e  p l a n t e s ,  d o n t 
l a  n o i x  d e  c o l a ,  s e s  f i n e s 

b u l l e s  l é g è r e m e n t  s u c r é e s 
e t  c i t r o n n é e s  a u x  n o t e s  d e 

c a r a m e l  f o n t  p é t i l l e r  l e s  y e u x 
d e s  p e t i t s  e t  d e s  g r a n d s ,  d e s 

g o û t e r s  a u x  c o c k t a i l s .  U n 
c o l a  a l t e r n a t i f  e t  l é g è r e m e n t 
t r a n s g r e s s i f  q u i  f a i t  f u s i o n -
n e r  l e  m e i l l e u r  d e s  a l p e s  e t 

d e  l ’ A m é r i q u e .

A L P I C
T E A

A L P I C 
L I M O

N é  d e  l ’ i n f u s i o n  d e  f e u i l l e s 
e n t i è r e s  d e  t h é  n o i r  e t 

d e  t h é  n o i r  D a r j e e l i n g ,  à 
l a q u e l l e  s ’ a j o u t e  u n e  j u s t e 

e t  l é g è r e  d o s e  d e  s u c r e 
d e  c a n n e  B I O .  P a r f u m é  a u 

c i t r o n  e t  r e l e v é  d ’ u n e  p o i n t e 
d e  m e n t h e  q u i  l u i  a p p o r t e 
s e s  n o t e s  r a f r a î c h i s s a n t e s , 

r e n f o r c é e s  p a r  l ’ e a u  d e s 
A l p e s . 

D e  l ’ e a u  d e s  A l p e s ,  d u 
s u c r e  d e  c a n n e  B I O  e n  j u s t e 
q u a n t i t é  e t  c e t t e  m y r i a d e  d e 

b u l l e s  l é g è r e s  q u i  f a i t  f r é -
t i l l e r  l e s  p a p i l l e s  à  c h a q u e 

g o r g é e .  I d é a l e  à  c o n s o m m e r 
n a t u r e  m a i s  p a r f a i t e  p o u r 

d e s  p a n a c h é s  a v e c  n o s 
b i è r e s  B I O .

6072

33CL - VP

6173

33CL - VP

6172

33CL - VP



A N I M A T I O N S  B I È R E S
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Visuels des lentilles non-contractuels.

2972
BON SECOURS PRESTIGE

9°

CAULIER

Fût de 20L
L’utilisation de 3 céréales (l’orge, le fro-

ment et l’avoine) lui confère des saveurs 
diverses et complexes. Ronde et avec 
de belles notes d’épices, des arômes 

d’agrumes en fin de bouche et une 
amertume légèrement prononcée.

2972
BON SECOURS MYRTILLE

9°

CAULIER

Fût de 20L
La Bon Secours myrtille est un véritable 

chef d’œuvre grâce à l’utilisation de 
myrtilles sauvages mais aussi à un dry 

hopping fortement aromatique.

 

 

 

 

12301
NEPO BLANCHE COMBAWA

5,2°

NEPO

Fût de 20L
Un brassage aux feuilles de 
Combawa qui apporte une 
fraîcheur citronnée aussi 
étonnante que rafraîchis-

sante.

12305
NEPO POHAZY IPA 

6,5°

NEPO

Fût de 20L
Un Dry Hopping qui apporte 

à vos papilles une poé-
tique explosion de saveurs 

fruitées aussi agréables 
qu’inattendues.

12302
NEPO TROPICAL NEIPA 

6,8°

NEPO

Fût de 20L
Un Dry Hopping qui apporte 
à cette Neipa des arômes 

de cocktail de fruits 
tropicaux aussi puissants 

qu’envoutants.
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2198
AVALANCHE HEFEWISEN

5°

GALIBIER

Fût de 20L
Avalanche, c’est une bière 

blanche légère de style 
Hefeweizen (wheat Beer/

bière blanche), d’inspiration 
allemande. Un nez sur le pain 

blanc et les céréales, aux 
notes fraîches d’agrumes.

2197
MATCHUT IPA

6°

GALIBIER

Fût de 20L
Une IPA intense et généreuse. Un nez porté sur le fruit, 

gorgé d’orange sucrée, d’agrumes et de fruits tropicaux, 
souligné par de savoureuses notes d’aiguilles de pin. Le 
tout, bien ancré et équilibré sur de belles notes maltées. 

Portée sur le houblon et l’amertume, son style IPA est bien 
défini, vous ne passerez pas à côté !

3009
PELICAN BLONDE

7,5°

HEINEKEN

Fût de 20L
La bouche ronde, puisante. Elle offre 
des notes maltées, fruitées sur les 

agrumes et les fruits jaunes, avec une 
touche de levure belge. La finale est 
de la même tenue, avec une petite 

touche épicée sur la coriandre.

2196
SNOWBALL LAGER  

5,2°

GALIBIER

Fût de 20L
Une bière blonde au style 
Lager, tout en simplicité, 

aux notes maltées, à l‘amer-
tume légère et fruitée. 

3001
PELICAN ROUGE 

7,5°

HEINEKEN

Fût de 20L
Une Bière Rouge saveur cerise griotte à 7,5%, 
non filtrée, pleine de gourmandise et de ca-
ractère. Pelican Rouge offre un bel équilibre 

entre les notes rondes et acidulées de la 
cerise griotte, des accents épicés et une fine 
amertume. Une subtile alliance de caractère 

et de douceur. 

 

 

 

 

AVALANCHE

Malts : X-pale, froment
Houbons : Hallertauer, Herkules
Levure : Weihenstephan Weizen

Malts : X-pale, blé, Crystal T-50
Houblon : Amarillo
Levure : Tcheque Lager

Malts : X-pale, Crystal T-50
Houblon : Colombus, Mosaic
Levure : Galibier

Malts : X-pale, Premium
Cara-English
Houblons : Colombus, Citra,
Centennial
Levure : Galibier

ABV 5 % Availability
All Year

Availability
All Year

Amertume
Couleur
Happiness

Un nez gourmand de banane et de pain blanc. Des notes de céréales
fraîches sur un soupçon d’agrûme. Une Avalanche de fraîcheur, tout en
douceur. Notre Hefe-weizen ne fait pas profil bas devant ses grandes
sœurs du pays bavarois.

Un concept complexe de simplicité, une robe limpide et des notes maltées,
une amertume légère et fruitée. Parfaite pour l’après-ski comme après
une randonnée. Notre Snowball saura sauver les gosiers les plus
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