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 PORTRAIT 

Racontez-nous... 

Vos missions au quotidien : 
Prendre les commandes, téléphone en-
trant et sortant, suivre les livraisons. 

Les inconvénients :
Le stress lié à la saisonnalité mais 
également le stress relationnel. Le fait 
de travailler dans un bureau nous fait 
parfois manquer de lumière naturelle.

Ce qui vous motive à vous lever tous 
les matins et venir travailler :
L’équipe, le contact client, la satisfaction 
du client. On aime ce que l’on fait.

HYBORD en 3 mots :
Humaine, à l ’écoute du client, réactive.

Le meilleur moment de la journée :
Lorsque toutes les commandes sont 
prises et que l’on lance la préparation.

Racontez-nous...

Votre Musique Préférée : 
l’équipe a des goûts variés : le groupe 
Muse (Alex), le Rock (Carine), la musique 
classique et le Jazz Rock (Isabelle).

Une boisson : 
Là aussi des goûts différents : Vin rouge 
pour Carine, Vin rosé pour Isabelle et  
Menthe à l’eau pour Alexandra.

Une activité : 
Ce sera le jardinage pour Alex, la couture 
pour Isa et ballade et soirée entre potes 
pour Carine.

MÉTIER A L’HONNEUR
TELEVENDEUSE

Avant tout dédiées à la prise des com-
mandes par téléphone, les missions des 
télévendeuses (télévendeurs) sont de plus 
en plus similaires à celles de leur collègue 
itinérant : elle (il) gère et développe un 
portefeuille clients, favorise le développe-
ment des gammes produits et l’accroisse-
ment des ventes et permet ainsi d’assurer 
un réel service global au client pour garan-
tir sa satisfaction. Tout cela à distance.

Elle (il) effectue également des travaux ad-
ministratifs dédiés à la vente (suivis des 
avoirs clients, retours, emballages)

Elle (il) est un réel appui à son commer-
cial itinérant avec lequel elle forme un vé-
ritable binôme.

Alexandra, Carine et Isabelle   
L’équipe de Télévendeuse
 

VINS

LES BONNES 
AFFAIRES 
DU MOIS

EN JUILLET

1675
Oc 
Moment De Plaisir 
75cl
TG 4,70€ HT 
Prix promo

3,95 € HT

10392
Chardonnay Savoie 
Omega 
Blanc
75cl
TG 6,90€ HT 
Prix promo

6,33 € HT

10396
Rosé De Savoie 
Omega 
Rosé
75cl
TG 4,90€ HT 
Prix promo

4,49 € HT

10398
Crémant Savoie 
Omega 
Blanc
75cl
TG 7,90€ HT 
Prix promo

7,24 € HT

10394
Chignin Bergeron 
Omega 
Blanc
75cl
TG 9,90€ HT 
Prix promo

9,08 € HT

10395
Mondeuse Stj-Porte 
Omega 
Rouge
75cl
TG 6,90€ HT 
Prix promo

6,33 € HT

10399
Mondeuse Fût Chêne 
Omega 
Rouge
75cl
TG 7,90€ HT 
Prix promo

7,24 € HT

8361
Proseco Riondo 
Veneto Blanc 
75cl
TG 6,80€ HT 
Prix promo

5,67 € HT

10393
Roussette Savoie 
Omega 
Blanc
75cl
TG 6,90€ HT 
Prix promo

6,33 € HT

10397
Pinot Noir 
Omega 
Rouge
75cl
TG 8,50€ HT 
Prix promo

7,79 € HT

10172
Côte de Provence 
Esterelle
Château Du Rouêt
75cl
TG 6,90€ HT 
Prix promo

5,75 € HT

740768
Côtes De Provence 
Château Pas Du Cerf 
Rosé Bio
75cl

COUP 
DE CŒUR

Tarifs sous réserve d'augmentation du fournisseur dans la période impartie.
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EN JUILLET EN JUILLET
BIÈRE

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

2976
Gallia Follamour
5,5 % BIO
33cl x 12

2975
Gallia Nouveau
Western West IPA 6 %
33cl x 24

2974
Gallia Session IPA 4,3 %

33cl x 24

3+1

2020
1664 Diva 5,5 %
25cl x 24 VC

2564
1664 Diva 5,5 %
33cl x 24 VC

3+1 3+1

3+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

747029
Brooklyn Defender 
IPA 5,5 %
33cl x 24

2868
St Austell 
Proper Job 5,5 %
33cl x 12 VP 

1979
Brooklyn East IPA 
6,9 %
33cl x 24

EAU

1241
Perrier 

Fines Bulles
100cl x 12 VC

1242
Perrier 
Fines Bulles
50cl x 12 VC

PA
NACHAGE POSSIBLE

4+1

FOOD

3331
Cacahuetes Grillées 
Blanches
1,15kg

PRIX CHOC

6,20€HT
LE SACHET

SOFT

6115
Pepsi Cola
33cl x 24 VC

6116
Pepsi Max
33cl x 24 VC

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1
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EN JUILLET EN JUILLET
SPIRITUEUX SPIRITUEUX

9617
Gin Bombay 
Sapphire 40°
70cl

3+1

9220
Campari
25°
100cl

5+1

9803
Smirnoff Ice
4°
27,5cl x24

21+3

9173
Gin Larios
37,5°
70cl

3+1

9490
Pastis 51
45°
100cl

5+1

9375
Malibu Coco
18°
70cl

3+1

9615
Vodka Wyborowa
37,5°
70cl

3+1

9610
Vodka Smirnoff 
Red 37,5°
70cl

5+1

9711
Bourbon Bulleit
45°
70cl

3+1

9633
Whisky Grant’s 
Triple Wood
40°
70cl

3+1

9628
Whisky
Jack Daniel’s
Old N°7
40°
70cl

5+1

9650
Whisky
Clan Campbell
40°
70cl

3+1

747827
Whisky
Cutty Sark
40°
70cl

3+1

RE

MISE SUR FACTURE
3,00€

HT

9372
Whisky Sexton
40°
70cl

9321
Gin Gordon’s
37,5°
70cl

5+1

9517
Rhum 3 Rivières 
Ambré
40°
70cl

9568
Rhum 3 Rivières 
Blanc
50°
100cl

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1 9560
Rhum Sailor Jerry
40°
70cl

3+1

9842
Ron Bacardi 
Anejo Cuatro
40°
70cl

9025
Rhum Bacardi 
Carta Blanca
37,5°
70cl

9746
Rhum Bacardi 
Carta Oro
37,5°
70cl

702888
Rhum Bacardi  
Spiced 
40% 
70cl

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1
9551
Rhum St James
Impérial Blanc
40°
70cl

702659
Chandon Spritz
11,5°

741522
Rhum St James

Paille
40°
70cl

11+1

VENTE À EMPORTER

1232
PET Badoit Rouge
100cl x 6  

3+1

6237 
PET Lipton Ice Tea
Pêche
150cl x6

4+1
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EN AOÛT EN AOÛT
VINS

LES BONNES 
AFFAIRES 
DU MOIS

SPIRITUEUX

8040
Petits Cookies 
Bonne Maman
5g x 280

8242
Thé Baronny's Earl 
Grey 25 sachets 
Diamant

6384
San Pellegrino

75cl x 12 VP 

1119
Thonon
33cl VP 

FOOD EAUX THÉ
PRIX CHOC

17,50€HT
LE CARTON

soit 0,063 €HT
la pièce

PRIX CHOC

3,80€HT
LA BOÎTE

soit 0,152 €HT
le sachet

PA
NACHAGE POSSIBLE

2+14+1

SPIRITUEUX

10076
Whisky 
Glenmorangie 
10A
40°
70cl

9643
Whisky Cardhu 
12A
40°
70cl

RE

MISE SUR FACTURE

3,00€
HT

RE

MISE SUR FACTURE

3,00€
HT

RE

MISE SUR FACTURE

3,00€
HT

9422
Rhum Angostura 
Bitter
44,7°
20cl

9525
Rhum Don Papa 
Baroko
40°
70cl

RE

MISE SUR FACTURE

1,50€
HT

RE

MISE SUR FACTURE

2,00€
HT

9816
Vodka Ciroc
40°
70cl

741505
Rhum La Mauny 
Blanc
40% 
70cl

RE

MISE SUR FACTURE

1,00€
HT

9592 
Suze
15°
100cl

9575 
Ricard
45°
150cl

RE

MISE SUR FACTURE

1,30€
HT

RE

MISE SUR FACTURE

2,00€
HT

3+1

10169
Whisky Haig Club 
Clubman
40°
70cl

9547
Rhum 
Pampero 
Blanco
37,5°
70cl

9716
Rhum 
Pampero 
Especial
40°
70cl

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

5+1 5+1

9540
Picon Bière
18°
100cl

9043
Limoncello 
Scogliera
24,5°
70cl

COUP 
DE CŒUR
7499
Igp Bio Alpilles 
Estoublon Blanc
75cl 
12,40€ HT 

8454
Pays D’oc 
Arrogant Frog 
Merlot Cabernet 
Rouge
75cl
TG 6,93€ HT 
Prix promo

5,25 € HT

445
Côtes de Provence 
Château De 
Pampelonne 
Rosé
50cl x 12
TG 7,25€ HT 
Prix promo

4,50 € HT

10167
Côtes du Rhône 
Raisins & Raison 
TG  4,85 € HT 
Prix promo

3,23 € HT

1062
Jongieux Gamay 
Rouge
75cl
TG 4,72€ HT 
Prix promo

4,33 € HT

8574
Chemin De Moscou 
Rouge
75cl
TG 16,20€ HT 
Prix promo

14,85 € HT

10183
Pays d’Hérault 
Le Loup Dans 
La Bergerie 
Rouge
75cl
TG 6,90€ HT 
Prix promo

6,33 € HT

881
St Emilion 
Les hauts de 
la Gaffelière 
Rouge
75cl
TG 10,90€ HT 
Prix promo

9,99 € HT

11+1 11+1

11+1 11+1

+1
MAGNUM
OFFERT 
POUR 2 

CARTONS 
ACHETÉS

Tarifs sous réserve d'augmentation du fournisseur dans la période impartie.
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N O S  B I È R E S  C E T  É T É

BRASSERIE ARTISANALE 
DE SABAUDIA (BAS) 

2977
BAS Fruites rouges

4,8°

SABAUDIA

Fût de 20L

fruits
rouges

2978
BAS Fruits rouges
4,8°

SABAUDIA

33cl VP

Depuis quand êtes-vous un par-
tenaire de (Hybord/Caves du 
Mont) ?
Depuis 18 mois.

Racontez-nous l’histoire de votre 
entreprise ? 
C’est au début du printemps 2005 
qu’est née la Brasserie Artisanale 
de Sabaudia (B.A.S.), renouant ainsi 
avec la tradition brassicole de 
Chambéry. 
D’une brasserie pouvant produire 
800 L par brassin au commence-
ment, nous avons aujourd’hui des 
fermenteurs de 60 HL et de 120 HL. 
Cela nous donne la capacité d’être 
présent sur les 2 Savoie et départe-
ments limitrophes.
 
Quels sont vos projets pour les 
mois et années à venir ? 
nous souhaitons étendre notre 
gamme en élaborant de nouvelles 
recettes (notamment une bière au 
gingembre prochainement) ainsi 
que de la limonade.

En un mot comment défini-
riez-vous votre gamme de pro-
duits ?
 Nos bières sont issues d’une fer-
mentation haute, chacune ayant 
son caractère propre, mais toutes 
répondent à notre volonté de res-
pecter les procédés traditionnels 
de brassage.
Notre dernière bière, la bière aux 
fruits rouges, ne déroge pas à la 
règle : 0 sucre ajouté, 0 arôme ajou-
té, seule la purée de fruits lui donne 
son goût unique et sa couleur.

NOTRE HISTOIRE
La Brasserie Artisanale de Sabaudia, surnommée 
Brasserie BAS,a été fondée en 2005 par un pas-
sionné brassicole. A l’occasion de son anniversaire, 
Tony De Oliveira reçoit comme cadeau un kit de 
brassage de 20 litres. L’histoire commence ainsi, 
d’un kit de brassage à une brasserie artisanale qui 
produit aujourd’hui 3000 litres par brassins.

Très attaché aux pays de Savoie et à ses tra-
ditions, il décide de nommer la brasserie par 
l’ancien terme Sabaudia désignant le pays des 
sapins, la Savoie à l’époque du Moyen-âge. 
Les bières BAS sont conçues en respectant 
les procédés traditionnels de fabrication :  
Du concassage à la mise en bouteille.
Au cœur de la Savoie, entre lac et montagne, la 
brasserie BAS est installée dans un bâtiment 
chargé d’histoire, une ancienne fabrique de lignite.

ARTISANS
Artisans dans l’âme, nos coffrets et nos meubles 
en bois sont fabriqués au sein même de la bras-
serie.

CIRCUITS COURTS
La Brasserie Artisanale de Sabaudia, savoyarde 
jusque dans le nom, veut privilégier les circuits 
courts. Une collaboration avec deux agriculteurs 
de Sonnaz a été mise en place récemment pour 
produire des matières premières telles que l’orge. 
Le champ d’orge est situé à moins de 5km de la 
Brasserie.

L’ENVIRONNEMENT
Nous avons travaillé en recherche et développe-
ment pour réduire le plus possible notre consom-
mation en eau et en énergie. 

Être brasseur c’est aussi être responsable des res-
sources qui nous entourent. Nous pouvons, chacun 
à notre échelle, prendre part aux changements et 
avoir une sensibilité écologique pour préserver 
l’environnement. Et oui on l’aime notre Savoie donc 
on fait attention ! 

ANTI GASPILLAGE
La Brasserie se bat chaque jour contre le gaspil-
lage. C’est pour cette raison que nous avons mis 
en place plusieurs opérations et partenariats afin 
de donner une seconde vie à nos produits et nos 
matières premières.

Chaque jour de brassage, nos amis éleveurs situés 
à moins de 4km de la brasserie viennent récupérer 
1 tonne de drêche. Ces céréales sont alors incor-
porées dans l’alimentation des animaux. Attention 
les vaches en raffolent !

On partage aussi nos drêches avec notre partenaire 
Beerscuit, spécialisé dans la confection artisanale 
de biscuits apéritifs. Comme le dit si bien Beers-
cuit, la bière se croque aussi !

Tous les sacs contenant nos matières premières 
sont réutilisés au sein même de la brasserie, nous 
disposons d’un atelier couture qui nous permet de 
transformer ces sacs en sac cabas réutilisables.

2928
Lagunitas Daytime

4°

BEER FACTORY

Fût de 20L
Cette Session IPA à la robe claire est 
épicée. Au nez, des arômes houblon-

nées persistants. En bouche, cette 
bière est d'une légèreté remarquable 

avec un côté fruit gorgé d'eau, un 
corps léger et une faible carbonata-
tion. Une belle longueur en bouche 

qui tapisse le palais. L'amertume est 
légère mais persistante avec des 
notes de fruits tropicaux, litchi et 

agrumes. 

visible Ø 58mm

cuttingline Ø 64mm

Template for Bone lens 69mm Hartevelt BV

Deliver artwork in .eps,  .ai or .pdf with full
illustrator acces.

742041
Grimbergen pale ale

5,5°

HOUSE OF BEER

Fût de 20L
À l’oeil, une robe dorée aux reflets 

jaunes à la mousse onctueuse 
couleur crème. Au nez, Grimbergen 

Pale Ale dévoile une dominance 
d’agrumes, de citron vert et de fruits 
tropicaux avec des notes de fruits 
mûrs et d’épices alliées à celles de 
houblons floraux. En bouche, un bel 
équilibre entre douceur et fine amer-
tume, une dominance d’agrumes, de 
citrons verts et de fruits tropicaux, 
enveloppé par des notes florales. 

2919
Duvel
6,66°

DUVEL

Fût de 20L
666 une combinanison 

diabolique. Laissez-vous 
entraîner par la danse des 
Diables du houblon, ins-
pirée des arômes fruités 

des houblons et d'un zeste 
d'orange. Profitez du goût 
frais de cette Duvel blonde 

refermentée naturelle-
ment, et au trouble léger et 

envoûtant.

2599
Corona Extra

4,5°

AB INBEV

35,5CL x 24 VP
Très rafraîchissante, elle se savoure 

couronnée d’un quartier de citron vert 
pour relever naturellement ses arômes 

! Elle offre au nez des arômes de 
malts et de citron et des saveurs as-
sez similaires. Une légère amertume 

se développe sur la fin de bouche.

2933
Lagunitas Daytime

4°

BEER FACTORY

35,5CL x 24 VP
Cette Session IPA à la robe claire est 

épicée. Au nez, des arômes houblonnés 
persistants. En bouche, cette bière est 

d'une légèreté remarquable avec un côté 
fruit gorgé d'eau, un corps léger et une 

faible carbonatation. Une belle longueur 
en bouche qui tapisse le palais. L'amer-
tume est légère mais persistante avec 
des notes de fruits tropicaux, litchi et 

agrumes.

��������������������������

740041 
Paulaner 

6° 
FUT 30 L 

À précommander 
auprès du commer-
cial avant fin juillet 
pour une livraison 

chez le client à 
partir de mi-sep-

tembre.

1 KIT
OFFERT

pour 6 fûts
achetés

2943
BAS APA Summer Ale

4,8°

SABAUDIA

Fût de 20L
Bière de type American 

Pale Ale aux notes 
d’agrumes, tout en 
finesse. Une bière à 

boire en terrasse entre 
3 et 5°. Elle se déguste 

egalement très bien 
avec les volailles et le 

poisson. 

P R É P A R E Z  L A  R E N T R É E



www.hybord-distribution.fr

Un site pour vos dépannages  
ou la vente à emporter 

références Bières, softs, eaux…

Ouverture du lundi au vendredi
77 rue des Moulins des Prés
 à ST-JEAN DE MAURIENNE.

TEL 04 79 83 29 91

PROCHAINEMENT,
Ouverture du tout nouveau  

dépôt de Viclaire
2500 m2 au service des CHR.

Plus de 500 références de boissons
Bières, softs, eaux, vins, spiritueux

Dépannage - ventes à emporter
Livraisons

Adresse 
220 Rue de Rubellin 
73730 Cevins

Téléphone
04 79 32 00 34

Mail
commande@hybord.fr

DEUX NOUVEAUX ENTREPÔTS POUR MIEUX VOUS SERVIR

COMPTOIR HYBORD - N°04/JUILLET/AOÛT 2022 | RESPONSABLE DE PUBLICATION : Service & Co - Le Lannec, 22200 Plouisy 02 96 43 
71 81 - contact@cozigou.com | DROITS IMAGES : DR - Services & Co - Adobe Stock | GRATUIT - PHOTOS NON-CONTRACTUELLES - DOCU-
MENT PROFESSIONNEL, NE PEUT ÊTRE REMIS AU PUBLIC. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC 
MODÉRATION - POUR VOTRE SANTÉ, ÉVITEZ DE GRIGNOTER ENTRE LES REPAS. WWW.MANGERBOUGER.FR - PHOTOS NON CONTRAC-
TUELLES - DANS LA LIMITE DES STOCKS DISPONIBLES ET SOUS RÉSERVE D’ERREURS OU OMISSIONS. DROITS FACTURÉS SUR LA 
GRATUITÉ. NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE.

IMPRIMEUR :  
Cloître Imprimeurs  
ZA Croas-ar-Nezic  
CS 50934  
29419 LANDERNEAU CEDEX

MAURIENNE HAUTE TARENTAISE

UGINE

LES SAISIES

BEAUFORT

ARÊCHES

FRONTENEX LA ROSIÈRE
SÉEZ

LES ARCS

VALLANDRY

PEISEY-NANCROIX

CHAMPAGNY
LA PLAGNE

AIME

BOZEL

PRALOGNANMÉRIBEL
LES MENUIRES

VAL THORENS

ST MARTIN
DE BELLEVILLE

VALMOREL

AUSSOIS

LA NORMA

VAL FRÉJUS
VALMEINIER

VALLOIRE

LES KERELLIS

ST SORLIN D’ARVES

LE CORBIER

ST FRANÇOIS
LONGCHAMPS VAL D’ISÈRE

TIGNES

BONNEVAL SUR ARC

LANSLEVILLARD

ALBERTVILLE

MOUTIERS

MODANE
ST JEAN DE MAURIENNE

BOURG ST MAURICE


